


OBiet

Spaten Oktoberfestbier vom Fass™ . e 1,00 L
RAAIET ™ .o eeeeeeeeeseeessseessseessssesssesssssssssesssens ﬂ ......... 1,00 L
Spaten alkoholfreies HelleS™ e Earmd oo 1,00 L
Franziskaner Hefeweifbier hell**............ 'L'FTTFN ......... 0,50 L
Franziskaner Hefeweifbier alkoholfrei **** ... ﬂf’? ......... 0,50 L
Russn - WeiRbier mit Zitronenlimonade ™ *** LY A 0,50 L
Olkoholfueie nganfm

(00T 000) T 0,33 L
Spezi**/ Zitronenlimonade * ............eeeoeerseeessesessesessseesse 0,50 L
Apfelschorle......ooeneinsieineennn:

Maracujaschorle.....

Red Bull** ...............

TAfEIWASSET ..ot ses e sss s s s s b s sanenane
Adelholzener Mineralwasser sprudelnd/still ...........ccooucrneveen. 0,50 L

€ 14,90
€ 14,90
€ 14,90
€ 8,20
€ 8,20
€ 8,20

3,90
5,10
5,10
5,10
5,50
4,40
5,90

dah dh dh dh dh dh dh

Williamsbirne - ,Schichtl’s Hirnzellenmassaker” ........cccocoveevvennne. 2cl
Feine Nuss™ ....
Jagermeister
Berliner Luft

FErnet BranCa .....iissssssssssssssssssssssssssssssssesssssssesssssessessans 2cl

Weine & Spritgiges

Griiner Veltlinerl, Hugl-Wimmer, Niederosterreich
Blauer Zweigelt l, Hugl-Wimmer, Niederdosterreich ....
Weinschorle weifd / 0
Aperol Sprizz (Prosecco, Aperol, Soda) -
Maracuja Sprizz (Prosecco, Maracujasaft, Soda) "> ..............

OProsecco

Prosecco Mionetto ' ... | oo 0,10 L
[ 0,75L

1,50 L

Prosecco Rosé Mionetto' ... D ... 0,75L

@ ©Oktoberfest

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50

€10,80
€10,80
€ 790
€ 15,50
€ 15,50

€ 8,50
€ 59,00
€109,00
€ 59,00



(Haschenweine OAeif3

Griiner Veltliner', Toni's 0,75L € 49,00
Anton Bauer, Feuersbrunn, Osterreich 2023 1,50L € 89,00
BUlgarini LUANA  .........ooocooroeeeesseeesssssssesssssssssssssssssssssssssssssesnes 0,75L € 59,00
Lugana DOC, Italien 2023 1,50 L <€ 115,00
BIO Sauvignon BIANC ! ..............meermmmeessesessmsseesssssssssssseesss 0,75L €52,00
Georg Julius, Rheinhessen 2024

Cuvée Blanc, Alkoholfreier (T R 0,75L € 49,00

A. Diehl, Edesheim, Deutschland

OHaschenweine R ot & R osé

Zweigelt BIO, Jurtschitsch Niederosterreich 2021 . 0,75L € 52,00
Whispering Angel rosé CdP, AOP Frankreich 2024 " .......... 0,75L € 71,00
Abf. Cavé d‘Esclan, Provence 1,50 L € 149,00
Moét & Chandon Brut Piccolo Champagner' gf — 020L € 39,00
Veuve Clicquot Brut Impérial' ..........coueeeee ... ... 0,75L €159,00

Magnum 1,50 L € 323,00

Moét & Chandon ICE Impérial' '. .................... 0,75L €185,00

Ruinart Brut ROSE" .oooeeeeeeeeeessssceeeeeeesssn e 1001 . 0,75L € 199,00
Magnum 1,50 L € 430,00

Ruinart Blanc de Blancs' ... B 0,75L € 199,00
i Magnum 1,50 L € 430,00

Dom Pérignon Brut' eeeeeeeeeeeeeesesenns - [ —— 0,75L € 360,00

Grof3flaschen auf Anfrage

| re‘ Aétxvieﬁeﬁ m Such vewchiedene |
Schichil ng @LLV!MM? L Longdinks a d’en@l\cﬁ |

OPin

. J_ai:""' Q_OMB T @g&ndm

" €10

OAuf gehts beim Schichtt*
Dbhuchenhors
€15

Original Scichl ylinder

€20




Ot dawer

Biggi’s Magendratzerl, von allem a bissl was, ab 2 Pers. p-P. €16,50

Feinster Siidtiroler Speck, Griebenschmalzbrot****!, Obatzda®,
Radi und Radieserl, dazu frisches Schnittlauchbrot****#

Oftus dem Suppentop]

Rinderkraftbriihe mit Leberknodel-"“®' oder Pfannkuchenstreifen*"“*' € 8,90

verfeinert mit Julienne Gemiise & frischem Schnittlauch

Hausgemachte getriiffelte Kartoffelsuppe ®'
mit knusprigen Brezencroutons *"*

Frische Rahmschwammerl ®

mit hausgemachtem Semmelknodel **“¢

1,cg =
Kasspatzn®““® in der Pfanne

mit wiirzigem Bergkase von der Schonegger
Kasealm und knusprigen Rstzwiebeln ™'

Herzhafte Spinatknodel **
dazu Nussbutter® Ofentomaten, frischer Rucola und Blitter von Parmesan ®

Bunter Herbstsalat ™ mit gegrilltem Halloumi®, '
fruchtigen Cranberries und Walnusskernen an Balsamico Dressing”

Ofengebackene Riesenkartoffel
gefiillt mit Sauerrahm® & mediterranem Gemiise *

Veganes Soja Gulasch ' deftig geschmort, mit Langkornreis serviert

Wiirzige vegane Bratwurst’ mit hausgemachtem Kartoffelsalat”

English menu

€ 990

€22,90

€20,90

€20,90

€20,90

€20,90

€19,90

€19,90

#.. ry -
o A Allergene / Zusatzstoffe



OUnsee Schmanked

Saftiger Halsgrat vom bayerischen Strohschwein __
mit geschmorten Zwiebeln und frischem Kartoffel-Rucolasalat
Traditionelle Kalbspflanzerl*"“* aus eigener Kiiche :
an cremigem Rahmwirsinggemiise ® und kraftigem Bratenjus ”

1,49 g g
vom Grill mit Fasssauerkraut

6 Stiick Niirnberger Rostbratwiirstl
Ofenfrischer Krustenschweinebrate_r_l

dazu hausgemachte Dunkelbiersofie**”, BIO Kartoffelknodel BiO
und knackiger Krautsalat®

Bayerische Ochsenbrust'
schonend gegart, mit cremiger Meerrettichsauce , Zzweierlei
von der Riibe, frisch geriebenem Kren und Petersilkartoffeln ®

algi3

Schichtl’s Tipp: Wirtshaus Reindl
Ofenfrischer Leberkas 1'3‘4‘93, Rostbratwiirstl **° vom Grill,

Krustenschweinebraten, Semmelknddel 8, dazu Fasssauerkraut
Zarter Kalbsrahmbraten * auf PfeffersofRe "

mit handgefertigten Butterspitzle ***® und Blaukraut ®

Zwiebelrostbraten i""l,,Altml'inchner Art“

mit Réstzwiebeln ', Mini-Ofenkartoffeln ® und Bohnen im Speckmantel

Bayerische Rinderlende’ vom Grill
ca. 200g, zart rosa gegrillt, serviert mit Ofenkartoffel® und Sauerrahm?,
wiirziger Kriauterbutter® sowie saisonalem Gemiise ®

EOxtuas

Frisch gebackene Wiesn Brezn *'

Scheibe Bauernbrot ****

Kleine bunte Salatschiissel *

Bayerischer Krautsalat *

Die Euro-Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.

€22,90

€22,90

€17,50

€ 25,90

€31,90

€31,90

€ 35,90

€41,90

€41,90

2,90
1,90
6,50
5,50

ad d A dh



»Ringo’s Henkersmahlzeit" - Brotzeitbrettl fiir 2 Pers.
fein aufgeschnittener kalter Braten und Siidtiroler Speck " mit Kren,

grobe Leberwurst 1'3'4'93, scharfe Pfefferbeiser 1'3'4'93, heifdgerdaucherter
Schinken, Obatzda®, Bergkisé knackige Radieserl und Gurkerl

Kasbrett‘l vom Zauberer Cannelloni
mit Obatzda® Radieserl-Frischkise®’, Bergkis®,
Bonifazius®, garniert mit Weintrauben

Hausgemachter Obatzda®

mit feinen Zwiebeln und Bauernbrot*"***

Miinchner Wurstsalat "***

herzhafte Fleischwurstradeln von der Regensburger
mit roten Zwiebeln & Essiggurkerl, dazu Bauernbrot®"*** {3

als Schweizer Wurstsalat®"***
abgerundet mit fein geschnittenem Emmentaler

Bayerische Weilwurst ** 1 Stiick

die legendare ,gold pramierte” Weifdwurst von der Metzgerei Gafdner,

mit siiRem Senf’, traditionell bis 14 Uhr

Schichil s siifZe Siinden

alcghl,h2 cg2

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillesofde
nach dem Originalrezept von Michael August Schichtl
Biggi’s Marillenknodel *°

mit gerdsteten Zimtbroseln ***
Hausgemachter Kaiserschmarrn*"“%*
mit Pflaumenroster® und Apfelmus®

Schokosiinde “*' mit frischen Beeren im Weckglas serviert

Schichtl’s siifRes Finale
eine kleine Biihne voller Desserts, ab 4 Personen

p.P.

€35,90

€22,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 15,50

€ 490

€11,90

€ 14,50

€ 18,50

€11,50

€ 18,50



Ohithschoppen & OUittagswiesn Q

Unser Mittagsangebot: Je € 15,90 von Montag - Freitag
von 11:30 bis 14:30 Uhr, aufer am Freitag, 03.10.2025.

Ofenfrischer FKoustenschweinebraten odev Kasspatzn in dev OPfanne

OMUontag | ienstag
Wild Ragout mit
Brezen-Serviettenknodel

und Blaukraut

Spanferkelhaxerl
mit BIO Kartoffelknddel

OMittwoch | ODonneutay
Krautwickerl Kalbsrahmgeschnetzeltes
auf Kartoffelpiiree } dazu Butterspatzle

Gefiillter Schweinebauch
an Natursafter]l mit Krautsalat

m - Knadellisbe

SPATEN

Alte B 5 W =t .o
L T - = i () £ 1 r T sohn
Weinborje 4 A% (ot




OUber 150 Jalve -, Oﬂug ge%m heim Schichtl’

Im Wirtshaus im Schichtl speisen, heifdt nicht nur den Hunger stillen, viel-
mehr den Appetit zu geniefen.

Hochverehrte Gaste!

Wir freuen uns narrisch, dass ausgerechnet Sie heute bei uns im Wirtshaus
im Schichtl Platz genommen haben. Fiir Sie haben wir ordentlich was
auf die Beine gestellt: ein nagelneues Zelt, die ,Papa Schichtl Bar” und ein
musikalisches Programm, das sich sehen (und horen!) lassen kann - und
das alles aus freien Stiicken und mit viel Herzblut.

Jetzt wiinschen wir uns nur noch eins: Dass Sie sich rundum wohlfiihlen, das
gemiitliche Ambiente genieféen und bald wieder bei uns reinschauen.

Die Stadt Miinchen hat uns - und das ist kein Schmarrn - die Gastronomie
genehmigt, damit unser Schichtl-Theater nach 156 Jahren weiterhin die
Leute zum Freuen bringt. Eine Riesengaudi fiir uns, und da sind wir so
richtig stolz drauf!

Ganz klar: Ohne Theater keine Gastro, und ohne Gastro kein Theater.
Gehort also z’amm wie Brezn und Bier.

Ihr Besuch ist uns jeweils Freude und Auftrag zugleich.
[hr Gastro-Ensemble vom Schichtl
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