
ALTMÜNCHNER 
SCHINKENFLECKERL

mit Sauerrahm und 
Parmesan,  

dazu Fass-Sauerkraut 2

€ 15,90

ORIGINAL MÜNCHNER  
WEISSWÜRSTE 4, 6, 8, I, J  VON DER  
METZGEREI BAUCH,  
BIS 15 UHR 
je Stück	 € 3,60

6 STÜCK FRISCHE MÜNCHNER  
ROSTBRATWÜRSTL 3, 4, 5, 6, C, I, J, L  
mit Fass-Sauerkraut 2	 € 10,50

CURRYWURST VOM ROST  1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, A1, C, F, G, I, J, L 

mit hausgemachter pikanter Sauce 2, 8  
und Sternsemmel	 € 9,90

FESTBIER-LEBERKÄS 1, 2, 3, 4, 5, 6, A1, A3, I, J, L 
mit geriebenem Kren 4 und  
Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat 	 € 9,90

WÜRSTLTELLER G, I, L 
Käsekrainer 1, 4, 8, Rohpolnische 1, 4, 8,   
Bärlauchbratwurst 4, 6, 8 und Bratwurst 4, 8,  
mit Kartoffelstampf, Sauerkraut 2 und  
geriebenem Meerrettich 4 	 € 16,90

GEMISCHTES WIESN-REINDL A1, A2, C, I, J, L

¼ Ente, Spanferkel und 3 Münchner  
Rostbratwürstl 3, 4, 5, 6, mit Gewürzblaukraut  
und geriebenem Kartoffelknödel 1 , 4	 € 24,90

HALBE BAYERISCHE ENTE VOM  
LUGEDER-GUTSHOF A1, A2, C, I, L 
resch und saftig, mit Gewürzblaukraut  
und geriebenem Kartoffelknödel 1 , 4 	 € 24,90

3 MAL BAYERN A1, C, G, I, J, L  
Kalbfleischpflanzerl, Leberkäs 1, 2, 3, 4, 5, 6  
und Münchner Rostbratwürstl 3, 4, 5, 6  
mit Kartoffelstampf	 € 17,90

WIENER SCHNITZEL A1, A3, C, G, I, J, L  
wellig gebraten, kalt gerührte  
Preiselbeeren und Kartoffel- 
Radieserl-Gurken-Salat	 € 25,60

FEINES WILDRAGOUT A1, A3, C, G, I, J, L  
mit Apfelblaukraut, Breznknödel 1 und  
kalt gerührten Preiselbeeren	 € 22,50

VORSPEISE – BROTZEIT  KLASSIKER HENDL

€ 17,30

Schulter und Wammerl serviert mit 
kräftiger Wiesnbier-Sauce und
 geriebenem Kartoffelknödel 1, 4

SCHWEINSBRATEN MIT KRUSTE 

BIERRADI-BRETTL A1, A2, F, G, K, M

mit gesalzenem Freiland-Radi, Radieserl,  
Eiszapfen und Schnittlauchbrot 	 € 9,20

KNACKIGER RÖMERSALAT A1, C, D, F, G, I, J, K, L

mit würzigem Parmesandressing, dazu saftige 
Backhendl-Fleckerl und Remouladensoße 1, 3, 6 	 € 19,50

ORIGINAL MÜNCHNER WURSTSALAT 
von der Regensburger 2, 8 mit roten Zwiebeln, 
Essiggurken und Holzofenbrot 	 € 11,60
mit Emmentaler-Streifen	 € 12,60

MÜNCHNER RAUCHBRETT A1, A2, F, G, I, J, K, L, M  
geräuchertes Wammerl 1, 4, 8, 10 und Hals 3, 4, 5, 10  
vom Schwein, Rohpolnische 1, 4, 8,  
Bauernschinken 1, 2, 4 und Leberwurst 1 	 € 14,50

ORIGINAL OBAZDA A1, A2, C, F, G, I, K, L, M 
mit Radieserl, Zwiebellauch u. Holzofenbrot	 € 10,50

BIO KÄSEBRETTL A1, A2, A3, C, F, G, J, L, M

Kleine Auswahl bayerischer BIO Käse  
mit Feigensenf und Trauben	 € 18,90

DAS SCHMECKT DAZU
Kleiner gemischter Salat C, G, I, J, K, L	 € 4,30

Speckkraut-Salat 2, L	 € 4,30

Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat A1, A3, G, I, J, L 	 € 4,30

Gewürzblaukraut A1, I, L	 € 4,30

Geriebener Kartoffelknödel 
mit Brotkrusten gefüllt A2, 1, 4, A1, L	 € 4,30

Breznknödel 1, A1, A3, C, G 	 € 4,30

Münchner Wirsinggemüse G, I	 € 4,30

ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE A1, C, G, I, J, K, L

mit zeltgemachten Röstzwiebeln 
und kleinem gemischten Salat	 € 14,20

FRISCHE PFIFFERLINGE IN RAHM A1, A3, C, G, I  
mit frischen heimischen Kräutern  
und Breznknödel	 € 19,90

GERÖSTETE KNÖDEL 1, 4, A1, A2, A3, C, G, L  
mit gebratenem Ei, Zwiebeln und  
frischem Schnittlauch	 € 14,20

FRISCH GEBACKENE  
KARTOFFELWAFFELN A1, A2, A3, E, F, H1, H2, I, J, K, M   
mit Schwammerlragout und  
frischen Kräutern	 € 17,50

VEGETARISCHES

Mass Wiesnbier, Radler, alkoholfrei A3, 1 Liter 	 € 11,45

Schwip Schwap 7, 9, ½ Liter 	 € 4,90

Johannisbeerschorle , ½ Liter 	 € 4,90

Apfelschorle , ½ Liter 	 € 4,90

Limo 7, ½ Liter 	 € 4,90

Tafelwasser, ½ Liter 	 € 3,50

GETRÄNKE

MÜNCHNER WURSTKÜCHE

PFANNKUCHENSUPPE A1, C, G, I, L  
mit gold-braunen Pfannkuchenstreifen,  
frischem Gemüse und Hendleinlage	 € 5,90

HAUSGEMACHTE BAYERISCHE  
LEBERKNÖDELSUPPE A1, C, I, J, L  
weich und saftig, mit Schnittlauch  
in der Rindsbouillon	 € 6,20

DEFTIGE GULASCHSUPPE A1, F, G, I, J, L 
aus frischem Rindfleisch mit Zwiebeln,   
dreierlei Paprika, Kartoffelwürfeln  
und Sternsemmel	 € 8,50

SUPPEN

OFENWARMER APFELSTRUDEL A1, C, G, H2, L

mit selbstgemachter Vanillesauce	 € 8,10

BAYERISCH CREME C, G, L  
mit Erdbeermark im Einweckglas	 € 6,20

SCHOTTENHAMEL NACHSPEISEN-REINDL A1, C, G, H2, L

Das Beste aus der Zuckerbäckerei	 € 14,50

NACHSPEISEN

KÖNIGLICH BAYERISCHER 
KAISERSCHMARRN

Kalbfleischpflanzerl A1, C, G, I, J  
mit Kartoffelstampf G und Zwiebelsoße A1, G, I, J, L

€ 12,90
oder

¼ saftiges Wiesnhendl A1 und 
¼ knusprige Ente A1 mit Kartoffelknödel 1, 4, A2, C, I, J, L

€ 13,95
mit kernigem Rind, 

rassigem Bergkäse, Salat, Tomaten, Gurken, 
Röstzwiebeln, knusprigen Kartoffelecken und 

Schnittlauchschmand

MONTAG BIS DONNERSTAG 11 - 15 UHR

MITTAGSANGEBOT

EGAN

BAYERISCHE BURGER

SPEZIAL-
PFANNE

SCHOTTEN-
HAMEL

EMPFEHLUNG

VOM 1.200 g HENDL, GEGRILLT, 

mit Schottenhamel  
Gewürz- und Kräutermischung G, I, J 

€ 11,80

dazu Kartoffel-Radieserl-Gurken-Salat  

A1, A3, G, I, J, L  

€ 4,30

HALBES SAFTIGES 
WIESNHENDL

A1, A2, A3, C, F, G, I, J, K, L

1, 4, 8, A1, A2, C, F, G, I, J, K, L, M

DEANDL-
BURGER
Rind pur

150g

BURSCHEN-
BURGER
Rind pur 

300g

€ 16,90 € 21,90

mit Rumrosinen und Apfelmus 4  
im Pfandl serviert

Radi, Radieserl, Obazda, Bauernschinken 1, 2, 4,  
Fleischpflanzerl 4, 8, Rohpolnische 2, 4, 8,  

Schmalz- und Schnittlauchbrot

€ 14,90 € 60,00

VORSPEISEN-BRETTL  
A1, A2, A3, C, F, G, I, J, K, L, M A1, A2, C, I, J, L

A1, C, G, H2, L

€ 13,90

SPEZIALITÄT

pro Person 5er Brettl

GEGRILLTE SCHWEINSHAXE 

 mit Wiesnbierkruste, Kartoffelknödel 1, 4  
und Blaukrautsalat

€ 18,50

€ 32,00

A1, A2, C, G, I, L

Halbe

Ganze für 2

RINDERTATAR  
würzig abgeschmeckt, mit Gurken, 

Kapern, roten Zwiebeln und Sardellen, 
dazu Holzofenbrot und Butter

€ 17,90

A1, A2, D, F, G, I, J, K, L, M

BÖFFLAMOTT  
VOM  

BÜRGERMEISTER-
STÜCK

mit Breznknödel 1 und 
Apfelblaukraut

€ 19,50

DICKE GESCHMORTE 
ZWERCHRIPPE  

VOM RIND
in kräftiger Soße mit 
Kartoffelstampf und 
glasiertem Gemüse

€ 21,50

ALTMÜNCHNER TRADITIONSKÜCHE

ZWIEBELFLEISCH 
VON DER RINDER-

SCHULTER  

 mit Kartoffel-Sellerie-
püree und glasiertem  

Wurzelgemüse 

€ 19,50

A1, G, I, J, L
A1, C, F, G, I, J, L

A1, G, I, J, L A1, A3, C, G, I, J, L

SPEZIALITÄT


