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American Express wünscht Ihnen viel Vergnügen

Z U R  B R O T Z E I T  O D E R  A L S  K A L T E  V O R S P E I S E

W I E S N - S C H M A N K E R L

S Ü S S E  W I E S N W E R K S T A T T

G E T R Ä N K E

Jubiläums Brett
Zum 50-jährigen Jubiläum der Käfer Wiesn-Schänke auf der Wiesn 
schwarzgeräucherter, magerer Speck und Rehpresssack von Ale Jungmayer aus Geiselhöring, 
Käfer Heimat Bergkäse, heiß geräuchertes Lachsforellenfilet vom Fisch Mayer aus Straubing, 
weinender Radi und Radieserl, gekochte Landeier, sauer eingelegte Gäubodengurkerl und  
handaufgeschlagene Herzerlbutter, dazu ofenfrisches Käfer Heimat Brot
 pro Person € 19,90

Käfer Brett
Der Tradition verbunden – der Zukunft verpflichtet!
geselchter Schinken vom Strohschwein von der Metzgerei Max, kleine Kalbsfleischpflanzerl vom 
Granerhof, Wiesn-Leberwurst, Obazda, weinender Radi und Radieserl, gekochte Landeier, 
sauer eingelegte Gäubodengurkerl, Münchner Mozzarella mit bunten Eifel-Tomaten, geröstetes 
Auberginentatar, Käfer Heimat Bergkäse, heiß geräuchertes Lachsforellenfilet vom Fisch Mayer 
aus Straubing und handaufgeschlagene Herzerlbutter, dazu ofenfrisches Käfer Heimat Brot
 – ab 2 Personen – pro Person € 24,90

Vive la France Brett
Käfer Räucherlachs mit frischem Kren, Pâté en croûte – Pastete im Teigmantel, Flusskrebssalat 
mit grünem Spargel, Gänserilette, geräucherte Entenbrust mit Sauce Cumberland, Hirschsaft-
schinken von der Manufaktur Wildfang in Untergrub, Crudités mit Kräuter Crème fraîche, 
gelbe Kirschtomaten am Strang und französisches Flute mit bretonischer Salzbutter
 – ab 2 Personen – pro Person € 39,90

Rehpresssack von Ale Jungmayer aus Geiselhöring
Bereits in fünfter Generation betreibt Alfons Jungmayer (passionierter Jäger)  
in Geiselhöring seine Metzgerei und hat für uns, zusammen mit unserem  
Küchenchef Andi Schinharl diesen Presssack für die Wiesn 2023 kreiert.
mit Blaukrautsalat, eingemachten roten Zwiebeln und Erbsensprossen
 pro Person € 16,90

Hausgemachter Ochsenmaulsalat  
vom Pinzgauer Rind
„From nose to tail made in Bavaria“ – Wir möchten unsere Pinzgauer Rinder in 
vollem Umfang gut verwerten. Der Ochsenmaulsalat ist hierfür ein klassisches und 
traditionsreiches Gericht aus Bayern!
sauer angemacht, mit roten Zwiebelringen und frischer Blattpetersilie,  
dazu Kürbiskern-Mayonnaise und Schüttelbrot pro Person € 17,90

Bayrisch Tatar
leicht angebratenes Rindstatar vom Pinzgauer Ochsen mit Bio-Spiegelei,
dazu ofenfrisches Käfer Heimat Brot pro Person € 37,90

KÄSEREI

Hausgemachter Obazda
nach einem alten Familienrezept hergestellt
mit knackigen Radieserln und ofenfrischem Käfer Heimat Brot  pro Person € 15,90

Vacherin Mont-d’Or AOC
Der französische Vacherin Mont-d’Or ist ein lauwarm, aus dem Ofen  
servierter Weichkäse. Er wird vom 15. August bis 15. März hergestellt  
und ausschließlich zwischen 10. September und 10. Mai verkauft.
mit Münchner Malzbrot und Quitten-Chili-Marmelade 
 – ab 2 Personen – pro Person € 19,90

KÄFER HEIMAT BROT

Rosmarinfladenbrot (für 2 Personen)
dazu Tapenade von getrockneten  
Tomaten und Kräuterschmand im Weckglas Stück € 13,90

Käfer Heimat Brot Scheibe € 2,90

Kleine Wiesn-Brezn Stück € 3,60

Große Wiesn-Brezn Stück € 7,50 

dazu ein Schmankerl aus Kinderzeiten
handaufgeschlagene Bio Bauernbutter  
im Pergament vom Berlhof Stück € 3,00

SALATE – GRÜN – BUNT – SUPERFOOD

Bio Vegane Alpen-Power
geräucherter Bio-Tofu auf jungem Kresse-Salat, mit geballter Kerndlkraft,
Erbsenspargel und Passionsfrucht-Chili-Dressing pro Person € 22,90

Greenforce Bowl
Salat von Münchner Quinoa mit marinierten Edamame Kernen, 
Wildkräutern und kleinen veganen Pflanzerln von Greenforce  pro Person € 19,90

3erlei aus der Käfer Feinkosttheke
klassischer Garnelencocktail, getrüffelter Eierschwammerlsalat  
und Salat Nicoise pro Person € 22,50

Gebackene Pinzgauer Fleischkrapfen
mit marinierten bunten Eifeltomaten und Passe Pierre Algen,  
dazu ofenfrisches Käfer Heimat Brot pro Person € 23,90

AUS UNSERER SUPPENKÜCHE

Pfannkuchensuppe – wie früher bei der Oma –
mit viel frischer Petersilie in der Terrine pro Person € 9,90

Deftige Hühnersuppe von le Bleu Hühnern
Die le Bleu Hühner von Florian Reiter leben freilaufend auf seinem Chiemgauhof 
Locking. Die längere Lebensdauer und das natürliche Umfeld tragen hier viel zur 
Nachhaltigkeit dieser Rasse bei!
klassisch gekocht und serviert mit Hühnerfleisch, 
Suppengemüse und frischen Kräutern  pro Person € 12,90

Veganer Erbseneintopf
mit Nockerln von Greenforce und Wurzelgemüse pro Person € 10,50

SCHMANKERL AUS DEM WASSER

Bouillabaisse de Marseille
In ihrer ursprünglichen Form wurde die Bouillabaisse von Fischern aus kleinen 
Fischen und übrig gebliebenem Fisch vom Markt mit Meerwasser gekocht. Heute  
ist sie eine Delikatesse aus hochwertigen Mittelmeerfischen und Krustentieren.
von Knurrhahn, Seeteufel, Wolfsbarsch und Garnelen, serviert  
im Safran-Tomatensud, mit Sauce Rouille und Crostinis pro Person € 45,90

Lachsforelle von der Donaufischerin Mayer aus Straubing 
Schon seit Generationen steht der Name Mayer in Straubing  
für Fischprodukte höchster Qualität.
gebratenes Filet von der Lachsforelle mit wildem Brokkoli-Blumenkohl Gemüse,  
Safrankartoffeln und Meerrettichsoße pro Person € 22,90

WURSTEREI

Französische Merguez trifft Niederbayerische Hirschbratwurst
Durch die sogenannten Algerienfranzosen wurde die aus Rind- und Lammfleisch 
bestehende Merguez in Frankreich populär. Dazu servieren wir eine Hirschbrat-
wurst von der Manufaktur Wildfang in Untergrub.
dazu weißes Bohnengemüse mit Speck und Münchner Kindl Bio Senf
 pro Person € 19,90

Ulis Original Nürnberger Rostbratwürste
mit mittelscharfem oder süßem Hausmachersenf von Münchner Kindl Bio Senf,  
Ismaninger Specksauerkraut und Käfer Heimat Brot pro Person €  17,90

FLEISCHFREIE SCHMANKERL

Hausgemachte Käfer Kasspatz‘n 
mit frischen Röstzwiebeln und Gurkensalat in Dillrahm pro Person € 17,90

Gerahmte Edelschwammerl 
Steinpilze, Pfifferlinge, Egerlinge und Kräutersaitlinge in Rahm 
mit Wiesenkräutern und Käfer Brezn-Semmelknödel pro Person € 29,50

Bigoli Pasta
Diese, etwas dickere, Pastasorte, die den Spaghetti sehr ähnlich ist, kommt aus der 
Gegend Venezien. Durch ihre raue Oberfläche nimmt sie Soßen besonders gut auf.
mit weißer Trüffelrahmsoße, gebratenen Steinpilzen und  
frisch gehobeltem Trüffel pro Person € 29,50

Französische Artischocke zum Zupfen
gekocht, mit Auberginen-Kichererbsenpürée gefüllt, dazu eine vegane Zitronencreme und 
Tapenade von getrockneten Tomaten pro Person € 29,90

Greenforce Steak „Pojarski“ 
Das Pojarskisteak wird traditionell aus Kalbsfarce hergestellt, die in Kotelettform  
gebracht und paniert wird. Wir servieren die vegane Variante davon!
auf geschmortem Blaukraut und gelben Kartoffeln pro Person € 31,50

HEIMATKÜCHE 
UNSERER BAYERISCHEN TRADITION VERPFLICHTET
Beste Enten und Gänse vom Geflügelhof Lugeder aus dem Landkreis Altötting

Frisch gegrillte ½ bayerische Lugeder Ente
gegrillte Brust und Haxerl von der freilaufenden  
niederbayerischen Ente
mit Käfer-Kartoffelknödel, Blaukraut, kräftiger Entensoße  
und Apfelkompott mit Calvados pro Person € 39,80

Ganze, frisch gegrillte Lugeder Gans
(wächst freilaufend im Maisfeld auf) – serviert im großen Reindl –
mit kräftiger Gänsesoße, Apfelblaukraut, Reiberdatschi, 
Käfer-Kartoffelknödel und Apfelkompott mit Calvados
 1 Gans entspricht ca. 4-5 Portionen / Stück €  238,00

MITTAGSMENU
* Pfannkuchensuppe mit viel Petersilie in der Terrine
*  Portion Ente Käfer-Kartoffelknödel, Blaukraut,  

kräftiger Entensoße und Apfelkompott mit Calvados
* Kaffee im klassischen Käfer Haferl pro Person € 28,50

MITTAGSMENU VEGAN – VEGETARISCH
* Veganer Erbseneintopf
* Greenforce Steak „Pojarski“ auf geschmortem Blaukraut und gelben Kartoffeln
* Kaffee im klassischen Käfer Haferl pro Person € 28,50

jeweils Montag bis Freitag (außer Feiertag) von 12.00 bis 14.30 Uhr
Menuänderungen sind leider nicht möglich

In Butterschmalz klassisch wellig  
gebratenes Wiener Schnitzel
vom Milchkalb mit Zitronenecke, Preiselbeeren  
und Kartoffel-Gurkensalat pro Person € 37,50

½ saftiges Bauernhendl
– Geflügel aus Niederbayern –
mit reichlich frischer Blattpetersilie knusprig gegrillt,
dazu hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat
 pro Person € 19,80

„Bauernhofreindl“ – Das Beste vom Bauernhof
das Beste vom saftigen Bauernhendl, knuspriger Käfer-Ente,  
röschem Lockinger Bio Schwein mit Apfelblaukraut, Käfer-Kartoffel-  
und Semmelknödel, serviert mit einer kräftigen Bratensoße
 – ab 4 Personen – pro Person € 39,50

Rösch gebratenes Bio Schwein  
vom Chiemgauhof aus Locking 
Die „Lockinger Sau“ stammt vom traditionsreichen Schwäbisch-Hällischen 
Landschwein ab, welches durch eigene Kreuzung mit Duroc, Wildschwein und 
Wollschwein geschmacklich einzigartig veredelt wird. Gefüttert wird sie mit selbst 
angebautem Getreide, Bohnen, Kartoffeln und viel Gras.
in kräftiger Dunkelbiersoße, mit Bayrisch Kraut und  
Käfer-Kartoffelknödel mit Brotbröckerl pro Person € 33,80

Saftig gebratener Kalbsnierenbraten
Der klassische Kalbsnierenbraten ist der hintere Teil des Rückens an dem, innen-
liegend, die Nieren anliegen. Diese werden mit in das Stück des Rückens gerollt 
und gebraten. 
mit kräftiger Kräuterjus, Gelbe-Rüben-Gemüse und  
hausgemachtem Semmelknödel pro Person € 35,50

EXKLUSIV FÜR KÄFER GEZÜCHTET
In Freilandhaltung in den Berchtesgadener Alpen über dem Königssee wächst 
unser Pinzgauer Rind auf.
Eine hervorragende Fleischqualität und die einmalige Fähigkeit dieser Rasse,  
Fett gleichmäßig in den Muskeln zu verteilen, stellt einen wichtigen Teil unseres 
Zuchtziels dar.

Käfer Pinzgauer Rinderkotelett auf dem heißen Stein
mit hausgemachter Estragonbutter, gebackenem Wurzelgemüse, 
Ofenkartoffel und Schnittlauchschmand – ab 2 Personen – pro Person € 49,50

Rosa gebratener Alpenländer Rehrücken 
– im Reindl serviert –
mit Wacholderrahmsoße, Blaukraut, gebratenen Schwammerln, 
handgeschabten Butterspätzle und eingelegten Preiselbeeren 
 – ab 2 Personen – pro Person € 58,50

Coq au vin vom Le Bleu Gockerl
Das Zweitnutzungshuhn „le bleu“ stammt vom französischen Bresse Huhn ab. 
Die hier von uns verwendeten Le bleu Gockerl wachsen auf dem Chiemgauhof in 
Locking freilaufend auf und sind geschmacklich ideal für dieses Gericht.
in Rotwein geschmort, mit Wurzelgemüse und Kartoffeln pro Person € 28,00

Bayerisch-Französisches Surf & Turf
bayerischer Kalbsrücken trifft Hummer – Rindfleischröllchen mit Hummer gefüllt,  
mit Lauchgemüse und gelben Kartoffeln pro Person € 49,90

RARITÄTEN – FAST VERGESSENE ALTÜBERLIEFERTE REZEPTE 

Saure Leber vom Lockinger Bio Schwein
mit Kartoffelschnee und hausgemachten Röstzwiebeln pro Person € 26,50

Riesen Bauern-Auszogene  
– altes Brauchtum zur Kirchweih
aus unserer Käfer Backstube Stück € 5,90

Frisch gebackener knuspriger Apfelstrudel
mit hausgemachter Vanillesoße  pro Person € 13,50

Millirahmstrudel nach Tiroler Rezept
mit frischen Trauben gebacken und  
hausgemachter Vanillesoße pro Person € 13,50

Original bayerische Dampfnudel
traditionell zubereitet, mit hausgemachter Vanillesoße pro Person € 12,90

Kaiserschmarrn – klassisch frisch gebacken 
mit hausgemachtem Zwetschgenröster,  
Apfelkompott und Rumrosinen  pro Person € 19,50

Eis aus der Käfer Manufaktur
im Wiesn Haferl (zum Mitnehmen) serviert 
mit verschiedenen Eissorten, Fruchtmark,  
frischen Früchten und knuspriger Waffel pro Person € 15,80

Hausgebackener Zwetschgendatschi
mit geschlagener Sahne pro Person €  5,90

Agnes Bernauer Torte 
von der Straubinger Konditorei Krönner pro Person € 5,90

Käfer flüssiger Schokoladenkuchen
mit Beerenkompott und Vanilleeis pro Person € 17,80

Käfer Himbeerherzerl
Himbeertarte in Herzform mit frischen Himbeeren und Himbeersorbet
 pro Person € 19,80

Michael Käfer Schokopudding
mit Rosinen, karamellisierten Walnüssen und eingelegten Rumfrüchten
 pro Person € 16,80

Weißweine 
Weinschorle  0,5 l € 13,50

2022 Silvaner trocken  0,2 l € 14,50
Castell, Franken

2022 Käfer Grauburgunder „Zünftig Fünfzig“ 0,75 l € 45,50
Emil Bauer, Pfalz  1,5 l € 98,50 
  3,0 l € 235,50

2022 Käfer Riesling trocken Wiesn Qvinterrra (bio) 0,75 l € 52,50
Kühling-Gillot, Rheinhessen  1,5 l € 115,50

2022 Lugana I Frati   0,75 l € 49,50
Cà dei Frati, Lombardei  1,5 l € 125,50

Roséwein
2022 Miraval Rosé  0,75 l € 59,50
Jolie-Pitt/Perrin, Provence  1,5 l € 138,00
3,0, 6,0 Ltr. mit Käfer Branding auf Anfrage (limitiert)

Rotwein
2019 Seigneurs D‘Aiguilhe  0,75 l € 58,50
Comtes von Neipperg, Côtes de Castillon, Bordeaux 1,5 l € 118,50

Prosecco
Käfer Prosecco Superiore Valdobiaddene, Canella, Extra Dry 0,75 l € 66,50

Champagner
Laurent-Perrier La Cuvée Brut  0,75 l € 136,50 
Großflaschen auf Anfrage (limitiert)  1,5 l € 295,00

Laurent-Perrier Cuvée Rosé Brut   0,75 l € 195,00 
3,0 Ltr. auf Anfrage  1,5 l € 430,00

Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut Nature 0,75 l € 240,00 
  1,5 l € 530,00

Laurent-Perrier Grand Siècle N°26  0,75 € 450,00 
(aus den Jahrgängen 2007, 2008, 2012)

Laurent-Perrier Grand Siècle N°23 Magnum 1,5 l auf Anfrage 
(aus den Jahrgängen 2002, 2004, 2006)

Bier
Paulaner Helles Wiesn Bier  1,0 l € 14,50
Paulaner Münchner Hell – alkoholfrei – 1,0 l € 14,50
Paulaner Hefe-Weißbier  0,5 l € 8,40 

Spirituosen
Schnaps „Cheers to 50 years – Jubi-Nuss“ 0,04 l 38% Vol. € 16,50
Haselnuss Spirituose mit blinkendem PIN

Käfer Mini Ziegler-Obstbrände
Freudenberger Obstler 0,05 l 43% Vol. € 19,80
Williams, Himbeere, Alte Zwetschge 0,05 l 43% Vol. € 23,50

Käfer Demi Ziegler-Obstbrände 
Haselnuss, Williams, 
Himbeere, Alte Zwetschge  0,5 l 43% Vol. € 98,50

Jägermeister 0,02 l  35% Vol. € 6,50
Jägermeister 0,35 l  35% Vol. € 54,50
Grey Goose Vodka 0,7 l  40% Vol.  € 199,50
Grey Goose Vodka Aurora Edition  1,5 l  40% Vol.  € 450,00  
3,0 und 6,0 Ltr. auf Anfrage
Bombay Sapphire Premier Cru Gin  0,7 l  47% Vol. € 199,50

Alkoholfreie Getränke
          Apfel-, Orangen-, Kirschsaft, Maracujanektar 0,2 l        je € 5,80

               Mineralwasser   0,25 l € 3,90
               Mineralwasser   0,75 l € 10,50
Tafelwasser (Paulaner)  0,5 l € 4,50

                3,4,5,7 Erfrischungsgetränk mit Pflanzenextrakten  0,2 l € 4,90

                3,5,7 Erfrischungsgetränk mit Orangengeschmack 0,2 l € 4,90

Spezi 3,4,5,7  Erfrischungsgetränk mit Pflanzenextrakten 
und feinem Orangengeschmack 0,5 l € 5,90

Apfelschorle1  0,5 l € 5,90
Zitronenlimonade2,7  0,5 l € 5,90

                    Kräuterlimonade3,7  0,35 l € 4,90

           Red Bull3,4    0,25 l € 6,50
           Limonade Zitrone-Verbene  0,33 l € 5,80
           Limonade Erdbeere-Holunder  0,33 l € 5,80

Hier trinken Sie einen ganz besonderen Kaffee, geröstet und 
veredelt im Herzen Münchens von der emilo SPEZIALITÄTENRÖSTEREI.

Kaffee im Käfer Haferl
– die nun folgenden Haferl sind zum Mitnehmen –

Kaffee im klassischen Käfer Haferl  0,25 l € 9,80
Kaffee im „Cheers to 50 years“ Haferl 0,3 l € 11,80
Kaffee im „Drive me crazy“ Haferl  0,3 l € 11,80
Kaffee im „Hände zum Himmel“ Haferl 0,3 l € 11,80
Milchkaffee im „Cheers to 50 years“ Haferl 0,3 l € 11,80
Sahne-Kakao im „Cheers to 50 years“ Haferl 0,3 l € 11,80

Für Gäste, die kein Haferl mitnehmen möchten, bieten wir an:

Kaffee in der großen Tasse  0,2 l € 6,50
Milchkaffee in der großen Tasse  0,2 l € 6,50

Unsere Legende/Erklärung zu den Allergenen (Icons hinter den Produkten) finden Sie auf der Rückseite. Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service, MwSt. und Sektsteuer. www.feinkost-kaefer.de

0,25 l € 21,50
0,5 l € 25,50

1,0 l € 35,50
1,0 l € 59,50 
mit Zinndeckel

Laden Sie sich unsere Speisen- und Getränkekarten auf Ihr Smartphone:

Karte Deutsch Karte Englisch Champagner Weine

„Drive me crazy“„Cheers to 50 years“„Hände zum Himmel“

Käfer Wiesn Haferl

MITTERNACHTSSNACK
Leberkässemmel
im Laugenweckerl mit Gurkenmarmelade und 
Münchner Kindl Bio Senf pro Person € 7,80

Käfer Wiesn Krüge

1, 2, 3,              1, 3, 5, 6

1, 2, 3,          1, 3, 5, 6
1, 2, 3,        2

1,   

1, 2, 4,           

1,    

1,  

1,  

1,  2,  3,  

1, 2, 3,        1, 2, 3, 6, 8 , 9 

1, 2, 3,    

1,            7  5 

        

    1,     

    1  

1,  2, 3,       6

1,          

1,              

      1

    

  

1,       1,       

1,       3

1,       

1,         

1,       

1,       

1, 2,       
1,      

1, 3,         1  2  3

1,         31,         1

1,         1, 1

5

    5, 6

1, 2, 3,        5, 6

1,      

1,      

  1,  2,      1

  1,  2,      1

  1,  2,          1

  1,  2,      

1,          

    

  1,  2,     1

    

  1,  2,  

      1

  

  

        

1, 1,      

  



ZUSATZSTOFFE

1 = Antioxidationsmittel

2 = Emulgatoren

3 = Farbstoff

4 = Geschmacksverstärker 

5 = Konservierungsstoff / Rauch 

6 = Natrium Pökelsalz

7 = Stabilisatoren

8 = Säuerungsmittel

9 = Süßungsmittel

10 =  Verdickungsmittel

11 = geschwefelt

GETRÄNKE

1 = mit Konservierungsstoff

2 = mit Antioxidationsmittel

3 = mit Farbstoff

4 = koffeinhaltig 

5 = mit Süßungsmittel

6 = chininhaltig

7 = mit Säuerungsmittel

Qualität aus Leidenschaft

ZUSATZ ZU GLUTEN

 1 = Weizen

 2 = Roggen

 3 = Dinkel

 4 = Hafer

 

 5 = Gerste

ZUSATZ ZU SCHALENFRÜCHTE

 1 = Mandeln

 2 = Haselnüsse

 3 = Walnüsse

 4 = Cashewnüsse

 5 = Pecannüsse

 6 = Paranüsse

 7 = Pistazien

 8 = Macadamia / Queenslandnüsse

ALLERGENE

 Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse

 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

 Eier und Eiererzeugnisse

 Fisch und Fischerzeugnisse

 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

 Soja und Sojaerzeugnisse

 Milch und Milcherzeugnisse, Laktose

 Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse  
  (Mandeln, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-,  

Macadamia-, Queenslandnuss, Pistazie, Pinienkerne)

 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

 Senf und Senferzeugnisse

 Sesam und Sesamerzeugnisse

   Schwefeldioxid und Sulphite  
(in einer Konzentration >10 mg/kg  
oder 10 mg/l als SO2)

 Weichtiere

  Lupine

 


