KINDERKARTE

Tiéglich bis 16:00 Uhr
fur Kinder bis 14 Jahre

NACH SPEI SN X/Cgcmrisch
Taglich von 10:00 bis 22:00 Uhr

Bayerischer Apfelstrudel
mit Vanillesof3€ aic g 11,50 €

Créme Brilée
Ei, Sahne, Zucker und Vanille im Ofen

gestockt, mit karamellisiertem Zucker “~/ DE-Oko-006

KﬁSCSpﬁtZle \/cgcmrisch

kleine Portion Bio-Spitzle mit zwei Bio-

-’ 11,50 € | GroBes Nachspeisenreindl ‘ -
fiir 4-5 Personen Kasesort?n (Emm.entale_r und Bergkise),
Gebackene Rohrnudel Gt BatlEe, Ralhzandls, Sz gerGeieete Zwlsbelilige S 15 )5

mit Zwetschgen gefillt, dazu

3 Apfelstrudel und Kaiserschmarrn,
Zwetschgenroster 5920a1cgl

dazu Vanillesof3e, Zwetschgenrdster
und Apfelkompott 35920al cgh (Mandeln) 1

13,50 € Rahmschwammerl Vegetarisch

- kleine Portion -

Kaiserschmarrn-Reindl 52,00 € mit Semmmelknddel 520 a1a2a3cg1 17.00€
Pgrtﬁon .Wlenlesr Ka1sezrsc}limarrr(1i GroBes Kisebrettl >\ ’
e b fiir 8-10 Personen —/0Edes | Paar Schweinsbratwiirstl

Mandeln karamellisiert, dazu

von der Kdserei Stadler, Herrmannsdorf mit Kartoffel-Gurkensalat 15820 gij1

A f lk alc andeln,
plelkompott savateghumany 19,80 € Mit Bio Bergkise, Bio Glonntalerkise, 10.50 €
Bio Camembert und Bio Tilsiter, mit . ’
Stidtiroler Strauben 8,90 € | Birnenspalten, Trauben und Jeden Dienstag:

Kleines Schweineschnitzel
Wiener Art

mit Kartoffel-Gurkensalat
15ala3cijl

Feigensenf fein garniert,
alle Kise aus biologischer
.’  } Rohmilch gj

vom Naschstand am Haupteingang
Eierteig im Butterschmalz
gebacken, mit

Preiselbeeren
1920ala2a3cg

75,90 € 14,60 €

Bis vor hundert Jahren war das Brauen im Sommer wegen der hohen Brandgefahr

verboten. Somit wurden die Biere, die im Marz gebraut wurden, stirker eingebraut,
um die Haltbarkeit zu verlingern. Dieser Umstand fithrte dazu — und das bis heute —

dass wir zur Wiesn ein stirkeres Festbier trinken: mit um die 6% Vol. Alkohol.

Das Hacker-Pschorr Oktoberfestbier

in der Briurosl hat eine bernsteinklare Farbe, einen runden malzaromatischen
)

Geschmack und eine feinherbe Bittere bei 13,8 % Stammwurze. Dies macht
die besondere Note aus.

Schlecht gefiillte Masskriige
bitte nachfiillen lassen!

BIER &
GETRANKE

Hacker Pschorr Oktoberfestbiet 2.3

Valencia s7o
Zitronenlimonade
0,51 5,90 €

Paulaner Spezi 1247911

Mass 1,01 14,30 €

0,51 5,90 €
% 1\I:[I:;:kleg 1Pschorr Alkoholfre1lz;a; ve Apfelschotle
: k : ) 051 5,00 €
(=]
=
o ac er Radler: Tafelwasser
~
— Bitte bestellen Sie zur Mass Bier ein Glas 0,51 4,90 €
= bl
_t:j s ChOtr Zitronenlimonade
s .
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FESTZELT ENGLISH MENU [1]

unserer Produkte

OKTOBERFEST 2023

Festwirt Peter Reichert

Pschorr Briiuros!

Briurosl Festkapelle unter der Leitung von Josef Menzl — Abend-Band: Erwin und die Heckflossen

DAS MUNCHNER

VORESSEN

aus der

Kronfleischkiiche

Taglich ab 10:00 Uhr

Vom Miinchner Metzger:

Kesselfrische Weillwurst
Zwei Stuck mit sillem Senf sij

Tiéglich bis 14:00 Uhr
Sa, So & Feiertage bis 12:00 Uhr

Original
Metzger-Schaschlik
Fleischspiel mit Wammerl, Leber,

in der pikanten SchaschliksoB3¢ 1292011

Kronfleisch
zart gesottenes Zwerchfell vom Rind,

ijl

Kalbsliingerl

8ala2a3cgij

auch in unserem
Stammbhaus direkt

am Marienplatz
Weinstral3e 1
80333 Miunchen

-
Besuchen Sie uns r%ﬂ ,'aﬁ

Schweinefleisch, Paprika und Zwiebeln,

8,80 €

Tiéglich von 10:00 Uhr bis 21:30 Uhr :

13,50 €

rosa serviert, mit Kartoffelgemiise und Kren

21,00 €

leicht sauer abgeschmeckt, mit Semmelknddel

14,90 €

:/ﬂ-'ft S!r \\

Fotocredit MRM Foto Markus ]\fiihlbauer

MITTAGSGERICHTE

Mo - Fr von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Montag bis Freitag

Knoédelgrostl
mit Hendlfleisch, Zwiebeln und Sof3*

25ala2a3gijl

13,90 €

Montag
Gefiillte Kalbsbrust

- gebraten - mit eigener Sof3*
und Petersilienkartoffeln atazascgij

24,50 €

Dienstag

Schweineschnitzel Wiener Art
mit Kartoffel-Gurkensalat

und Preiselbeeren atascgij

19,80 €

Mittwoch

Frikassee vom bayerischen Grillhendl
mit Champignon-Rahmsof3* und Gemiisereis

20cgij 17,80 €

Donnerstag

»Kalbshaxn bacha*

ausgeloste Kalbshaxn, in Butterschmalz
gebacken, mit Kartoffel-Gurkensalat,
Remouladensof3‘ und Preiselbeeren

12359alcdgijl 17,80 €

Freitag

Gebackenes Rotbarschfilet

mit Kartoffel-Gurkensalat

und RemouladenSOB‘ 1589alcdgijl 17 80 €
bl

‘Donisl

MUNCHEN

. Unsere Bier- & Hendlmarken
und Gutscheine der Brauros/
konnen Sie bis zum 31.12.2023
im Donisl einlosen.



Alle Preise in Euro - inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer

BROTZEITEN Tiglich von 10:00 bis 22:00 Uhs

Grol3es bayerisches Brotzeitbrettl
Bauerngeriuchertes gegart, Rindswurst, Speckwurst,
Kalbsfleischpflanzetl, 1/4 Hendl, 1/4 Schweinshaxe
geschnitten, O‘gmachter Kas, Bergkise,

Griebenschmalz, Kren, reich garniert
238ala2a3cgij

76,90 €

Miinchner Wurstsalat - aus der Regensburger -

im sti3-sauren Zwiebelsud angemacht,

Zwiebelringe, Essiggurke und Tomate
123589ala2ijl

13,60 €

Rindertatar - vow bayerischen Rind -
160 Gramm Rindertatar —angemacht, garniert
mit Zwiebeln, Sardellen und Kapern 13520caj
21,50 €
Ganze Brotzeithaxn
resche Schweinshaxe mit Speck-Krautsalat, Kren
und scharfem Senf - auf dem Holzbrett serviert

1235ala2gi 42,80€

O‘gmachter KaS\fegemrisch
Camembert-Weichkis mit Butter, Gewtirzen (Paprika,
Kimmel, usw.) und etwas Bier zusammen“‘gebatzt™
(vermengt). Garniert mit Essiggurkerln und
Zwiebelringen 19a1a2¢

13,90 €

Gemischter Kéiseteller\fcgcmrisch BIO)
von der Kdserei Stadler, Herrmannsdorf =/ DE-Oko-006

mit Bio Bergkise, Bio Glonntalerkise, Bio Camembert und
Bio Tilsiter, mit Birnenspalten, Trauben und Feigensenf fein

garniert, alle Kiése aus biologischer Rohmilch gj 18,90 €

‘BlO)
\~=~/ DE-Oko-006

Bayrischer Radi chﬂn

aus der heimischen Bio-Gdrtnerei Obergrashof, biologischer Anbau
fein in Spirale geschnitten 9,50 €

WURSTBRATEREI

Wiirste aus Miinchner Metzgereien
Tiglich von 11:00 bis 21:30 Uhr

Kalbsbries-Milzwurst
abgebriunt, serviert mit Bratensof3* und Kartoffel-Gurkensalat

125820ala3gijl ]5,40€

Schweinsbratwiirstl

2 Paar Bratwhurstl, aus robem Brat gebraten, dadurch bleiben sie saftiger

und gschmackiger, serviert auf Sauerkraut, dazu scharfer Senf
820alcgijl

Speisen tiglich von 11:00 Uhr bis 21:30 Uhr

SUPPNKUCH

Schwammerlcremesuppn
mit knuspriger Speckscheibe s204i1

7,50 €
Pfannkuchensuppn

Pfannkuchenstreifen und Gemiisestreifen
in der Rinderkraftbrithe, mit Schnittlauch

110alcgij 6,90€

Leberspitzlesuppn
Leberspitzle in der Rinderkraftbriihe,
mit Schnittlauch 110a1cgij 7,50 €

Suppntopf

Kronfleisch, Gemtusestreifen, Leberspitzle

und Pfannenkuchenstreifen, in der kriftigen
Rinderkraftbrithe 110a1cgij 11,80 €

Zusatzstoffe:

(1)mit Farbstoff (2)mit Konservierungsstoff

(3)mit Antioxidationsmitteln (4)Stabilisatoren (5)geschwefelt
(6)enthilt Phenylaninquelle (7)Saureregulatoren (8)mit Phosphat
(9)mit StiBungsmittel (10)mit Geschmacksverstirker
(11)koffeinhaltig (20)mit Alkohol

Allergene und Zutaten die Unvertriglichkeiten auslosen:
(al)Weizen (Gluten) (a2)Roggen (Gluten) (a3)Gerste (Gluten);
(a4)Hafer (Gluten) (c)Eier (d)Fische (f)Soja (g)Milch(Laktose)
(h)Schalenfriichte (i)Sellerie (j)Senf (k)Sesam
(1)Schwefeldioxid und Sulfite (m) Lupinen (n)Weichtiere

Leider konnen wir bei all unseren Speisen Spuren von allen Allergenen,

die eine Unvertriglichkeit hervorrufen, nicht ausschlieen!

19,80 €
AUS HEIMISCHEN
GEWASSERN
»Konig Ludwigs Hechtenkraut*
— nach einem koniglichen Rezept —
Lezbspeis von Konig Ludwig 11
Hecht mit gewaschenem Sauerkraut, Kartoffeln,
verruhrtem Ei, Semmelbroseln und Parmesan
- gebacken - im Reindl serviert 23520a1cagiji
21,90 €

Saiblingsfilet nach Matjes Art

— vom Fischer Bér vom Walchensee, der uns die Saiblinge
von der Fischzucht Fuchstal zu Matjes veredelt —

mit Rote-Bete und frischen Kriutern,

dazu Salzkartoffeln und Sojaschmand ar; 21,70 €

BACKWAREN

Grol3e Breze g vom Bicker Eberl im Lebel 6,50 €

Knus%riger kleiner Brotwecken a1z
von der Brotmanufaktur Schmid in Berg am Laim 5,80 €

AM HAUPTEINGANG:

Hubert Stadler, Bio Kise aus Hermannsdorf

Barbaras Strauben-Baickerei

Brezn und Gebick von der Bickerei Eberl Backstube im Biergarten
Wiesn-Souvenir-Stand

Speisen tidglich von 11:00 Uhr bis 21:30 Uhr

I}

GEBRATEN, GESCHMORT & GEGRILLT Pschotr Briiutos!

Ochsenbraten

tber Nacht geschmort, saftig, gschmackig

und zart in kriftiger Rotweinsol3, mit
Blaukraut und gebackene Millirahm-
kartoffeln 13520 algijl 28,90 €

Zwiebelrostbraten

Die Rindersteaks von der Farse, von
Zichtern aus dem Voralpenland,

mit Kisspatzen, Rostzwiebeln und
Zwiebel-Portweinsol3 35,90 €

120alcgij

Bayerisches Ribeye Steak
- medinm gebraten, saftig, weich -
mit dem typischen Fettauge.

Heut gibt‘s a
Rehragout

mit Preiselbeeren, Blaukraut

und Butterspitzle
125820alcgijl

29,90 €

1/2 knuspriges
Hendl: 5

Dazn:
Kartoffel-Gurkensalat
15ij1 5,90 €

ans bayrischen Kartoffeln, Gurken, Zwiebeln,
Essig, Ol, Gewiirze und a bisser] Bratensof¢*

Schweinsbraten & -wammerl
durchwachsenes Schweinsbraten-
stiick vom bayerischen Strohschwein
mit Kruste und Schweinsbauch,

Bratensol3, Sauerkraut und
Kartoffelknodel

12520ala2a3gil

21,80 €

Zweierlei vom Spanferkel
- gebraten - mit Pfannengemise
und Millirahmkartoffeln 1520ata2¢i

33,50 €

1/2 knusprige Schweinshaxn

mit Natursof3* und Kartoffelknodel
12520ala2a3gil

Dazu bayerische Teriyakisof3,
Millirahmkartoffeln und gebratenes
Aktivgemuise 20atcfgikl 39,50 €

Ab 18 Uhr :
Tomahawk Steak

ca. 1300 g — fiir 2-4 Personen
Entrecote Steak, am Knochen gegart,
mit brauner Butter, Sauce Bernaise,
Teriyakisof3', Rosmarinkartoffeln

und Aktngemﬁse 20cfgikl
1 Stunde Garzeit

149,00 €

LEICHT & G‘SUND

Kﬁsespﬁ.tZIC \/ cgcmrisch - DE-Oko-006

Bio-Spitzle mit zwei Bio-Kiésesorten (Emmentaler und Bergkise),
dazu gerdstete Zwiebelringe atcg

19,80 €

Rahmschwammerl
aus Champignons, Egerlingen und Kriutersaitlingen,

mit Petersilie und Semmelknodel
520ala2a3cgl

egetarisch

24,90 €

Rezept vom Erennd & Miinchner Meisterkoch Karl Ederer:
Knuspertasche \fcg:m

Gemiise mit Maisgrie3 im Brickteig gebacken.
Dazu Rucola und Tomatenragout mit Sojaschmand

19,50 €

Emmerkorn Pflanzerl Vegan
Miinchner Urkorn von den Feldkirchener Banern
fein gewiirzt mit Krauterpesto und gebratenem Aktivgemtse

237ali 18’90 €

1/2 resche bayerische Ente
mit Rosmarinsof3‘, Blaukraut
und Kartoffelknodel 123520a1gi1

1/4 resche bayerische Ente
mit Rosmarinsof3‘, Blaukraut
und Kartoffelknodel 123520a1gi1

23,60 €

Dazgn:

Speck—Krautsalat 123520 5,60 €

36,50 €

AKTIVGEMUSE
Das saisonale gemischte Gemiise aktivieren
wir iber Nacht mit etwas Salz und Zucker,
abgeschmeckt mit Teriyakiso3e.

25,90 €

VON FELD & WIESN

Herzhafter Bauernsalat
bunte Salatmischung mit gebratenem Ziegenkise,
mit Honig glaciert, und gerésteten Kerndln

- angemacht mit Marillendressing 23a1¢

21,50 €

egetarisch

Kleiner gemischter \]Cgcmisch
Beilagensalat

bunte Salatmischung, Kartoffel-Gurkensalat
und Krautsalat, mit Marillendressing

12520cgijlk 7’90€

Marillendressing nach einem Rezept
unserer Senior-Chefin:

Marillenmarmelade mit Obstessig, Salz, Pfeffer
und Sonnenblumendl.



