
Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer, Bedienungsgeld und  Getränkesteuer. Wir akzeptieren sowohl EC- als auch Kreditkarten.
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Bratwurst Halstücher: Carina Felicia Design · www.hochreiter-gastro.com

ZuSaTZSToffe in SpeiSen & GeTRänken: 1) Farbstoff, 2) Antioxidationsmittel, 3) Geschmacksverstärker, 4) Konservierungsmittel, 5) Emulgator, 6) Stabilisator,
7) Säuerungsmittel, 8) Nitritpökelsalz, 9) Phosphat, 10) Süßungsmittel, 11) koffeinhaltig,  12) chininhaltig, 13) taurinhaltig. aLLeRGene Von a-Z, VeReinZeLT
in SpeiSen & GeTRänken enTHaLTen: A) Glutenhaltiges Getreide, B) Weizen, Dinkel, C) Roggen, D) Gerste, E) Hafer; F) Krebstiere, G) Eier/Eierprodukte, H)
Fisch, I) Erdnüsse/Erdnussprodukte, J) Soja/Sojaprodukte, K) Milch/Milchprodukte, L) Schalenfrüchte, M) Mandeln, N) Haselnüsse, O) Walnüsse, P) Cashewnüsse, Q)
Pecannüsse, R) Paranüsse, S) Pistazien, T) Macadamia; U) Sellerie, V) Senf/Senfprodukte, W) Sesam/Sesamprodukte, X) Schwefeldioxid und Sulfite, Y) Lupinen/Lupi-
nenprodukte, Z) Weichtiere.

Unsere Wurst- und Käse-Spezialitäten werden nach traditionellen Rezepten unserer Lieferanten hergestellt und unterliegen strengsten Kontrollen.

Privatpraxis für Kardiologie und 
Leistungsdiagnostik  | Frauenplatz 7

80331 München | Termin@arzt-m1.de
Tel.: 089 / 24 21 56 40

www.m1-leistungsdiagnostik.de

Nicht immer ist die letzte Maß der 
Grund für Ihr Schwindelgefühl.

Herz-Kreislauf-Erkrankungen 
sind ernst zu nehmen – Gehen Sie           
gemeinsam mit uns dagegen vor. 

Starker Partner über Grenzen hinweg

Das ganze Jahr über begrüßt Sie Bratwurst-Festwirt Werner
Hochreiter mit seinem Service-Team mitten im Herzen der
Stadt, direkt am Viktualienmarkt. Dort erwartet Sie eine 
einzigartige Auswahl bayrischer und alpenländischer Gerichte
und erlesene Weine. 

Besonders für die bevorstehende Weihnachtszeit lohnt es sich,
schon frühzeitig zu reservieren. Bis zu 40 Personen können hier
rauschende Feste feiern und die Köstlichkeiten einer kreativen
Küche genießen.  Kommen Sie herein und probieren Sie unsere
Schmankerl jeglicher Art. Einfach Zurücklehnen & Schlemmen!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

HOCHREITER am Markt · Restaurant · Vinothek · Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80331 München · Telefon:  089. 255 491 510
Täglich von 11:30 – 00:00 Uhr geöffnet · Sonn- und Feiertage geschlossen · www.steirer-am-markt.de

GenuSS am puLS DeR STaDT
Zu aLLen JaHReSZeiTen

Jetzt downloaden: 
www.oktoberfest.de/app

Die offizielle  
Oktoberfest App

Festwirt Werner Hochreiter
Büro: Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80469 München · Telefon 089 / 23 68 78 68 · Wiesn-Telefon 50 22 22 -04

www.zur-bratwurst.de

Zur Bratwurst

SPEISEN & GETRÄNKE

WIESN2022
weiSSwein
weissweinschorle X vom Veltliner im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Grüner Veltliner X, trocken, Johann Topf, Kamptal, Qualitätswein Glas 0,2 l 10,50 € Flasche 1 l    45,00 €
Grüner Veltliner X, Kammern Weingut Hirsch Kamptal       Flasche 0,75 l   42,50 € Magnum 1,5 l    89,50 €
Grüner Veltliner X, Smaragd Terrassen, Domäne Wachau, Flasche 0,75 l   58,00 €
weissburgunder X, Weinhof Gwaltl, Steiermark, Qualitätswein            Flasche 0,75 l   45,00 € Magnum 1,5 l    92,00 €
molin Lugana X D.O.P.,  Cà Maiol, Lombardei, Qualitätswein Flasche 0,75 l   59,00 € Magnum 1,5 l  130,00 €
Grauer Burgunder X, Emil Bauer, Pfalz, Qualitätswein Flasche 0,75 l   48,00 € Magnum 1,5 l 101,00 €

Mailand, Madrid, München Doppel-Magnum 3,0 l  210,00 €
weissburgunder 2021 X DOC, Kellerei Terlan             Magnum 1,5 l  110,00 €

RoSé
The pale Rosé X by Sacha Lichine 2021 Flasche 0,75 l    42,00 €
whispering angel X, Caves d’Esclans, Cotes de Provence Rosé Flasche 0,75 l    58,00 € Magnum 1,5 l 120,00 €

Doppel-Magnum 3,0 l 245,00 €
Les Clans Rosé X Flasche 0,75 l  140,00 €

RoTwein
Rotweinschorle X vom Zweigelt im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Blauer Zweigelt X, Qualitätswein von Anton Bauer Glas 0,2 l 12,00 € Flasche 0,75 l    39,00 €
primitivo di manduria conte di Campanio X Flasche 0,75 l   45,00 €
Biserno insoglio del Cinghiale Toscana iGT X Flasche 0,75 l   95,00 €

SpRiTZ, pRoSeCCo & Co
Rosato Spritz – Rosé X mit Soda, Ramazotti Rosato, Limette und Basalikum 14,50 €
Hugo – prosecco X, mit Soda, frischer Minze, Limette und Hollerblütensirup 14,50 € 
Spritz – prosecco X, mit Soda und Aperol 14,50 € 
prosecco X, Borgo Molino DOC Valdabbiadene      im Steinkrug 0,25 l 19,50 €  Flasche 0,75 l    56,00 €

Magnum 1,5 l  128,00 € Doppel-Magnum 3,0 l  250,00 €
Crémant Trésor Rosé X, Maison Bouvet, Val de Loire im Steinkrug 0,25 l 27,00 € Flasche 0,75 l    69,00 €

Magnum 1,5 l  150,00 €    

Dom pérignon Blanc Vintage X

Flasche 0,75 l   360,00 € Magnum  1,5 l   810,00 €

Ruinart Rosé X

Flasche 0,75 l   195,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

MOËT & CHANDON

Brut Rosé X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

ice impérial X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

TAITTINGER
Comte de Champagne X Flasche 0,75 l   310,00 €
Brut Réserve X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

Rosé Brut prestige X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

CHampaGneR

Foto Credits: Aumaerk.at · Bratwurst Archiv · ccvision · Fotostu-

dio-Heuser.de iStockphoto · Reinhard J. Neumann · Marc Blome

 

SCHiRm
18,50 €

ReGenponCHo
4,50 €

HaLSTuCH RoT
29,50 €

HaLSTuCH weiSS
29,50 €

La Cuvée X (bis 12 l vorbestellbar) 

Flasche 0,75 l   145,00 € Magnum  1,5 l   295,00 €
Jéroboam 3,0 l   580,00 €

Cuvée Rosé X

Flasche 0,75 l   190,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

Blanc de Blancs X

Flasche 0,75 l   225,00 € Magnum  1,5 l   480,00 €
Grand Siecle X

Flasche 0,75 l   395,00 € Magnum  1,5 l   820,00 €

Blanc de Blancs X

mit weissem Tuch
Magnum  1,5 l

500,00 €

Cuvée Rosé X

mit rotem Tuch
Magnum  1,5 l
405,00 €
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Vom grill und offenem BuchenholZfeuer

gemischter würstl-teller KXUGV2-9 21,90 €
mit Ox’nwurstKV2,8,9 und deftiger Käsekrainer nach Art der Brühpolnischen und 4 Rostbratwürstl
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3  

das grosse Bratwurst-reindl 360,00 €
mit 50 Original Rostbratwürstl6, mit 6 Ox’nwürstlKV2,8,9 und 6 KäsekrainernK2,9, mit Rinderlende
vom US-Beef, Schweins-RipperlUV, KartoffelsalatV1,3, Sauerkraut K und steirischer KrenX

portion gegrillte schweins-hochrippeUV 32,50 €
auf dem Holzbrett serviert; mit hausgemachter Barbecue-SoßeUV,
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und Cole SlawGKVX2

caesar salad mit rinderlendenstreifen Vom us-Beef 28,90 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingHOVX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

saftige und rosa gegrillte rinderlende Vom us-Beef – 300 gramm 39,50 €
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und dreierlei hausgemachten DipsGKUV

Unsere rostBratwürstl6 nach traditionellem Rezept von der Münchner Metzgerei Gaßner
6 Stück 14,00 €           8 Stück  17,00 €       10 Stück  19,00 €
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3

ganZe gegrillte rinderlende Vom us-Beef BKGKUV   510,00 €
zum Selberschneiden auf dem Holzbrett serviert

mit Caesar Salad, Knoblauch-Baguettes, Ofenkartoffeln mit Kräutercreme,Cole Slawund dreierlei hausgemachten Dips  

Bratwurst special: tischweise – nur auf VorBestellung!

wer´s fleischlos mag

ofenkartoffel 13,50 €
mit KräutercremeK und SalatbouquetVX1

hausgemachte kasspatZ´n 13,50 €
mit gerösteten ZwiebelnA und SalatVX1

caesar salad 16,50 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingH0VX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

Vegan

Veganes kürBis-kichererBsen currY IJLUW pur vegan 18,60 €   
mit Kokos, Zuckerschoten, Babymais, Fingermöhrchen und Kafirlimette.
Dazu reichen wir Sesamreis und Koriander
oder wahlweise mit saftigen Streifen von der Rinderlende  31,00 €

kÄs´speZialitÄten

münchener oBaZdaK4 13,90 €
aus Brie und Frischkäse mit roten Zwiebelwürfeln und SalzstangerlAW7

feine kÄse-auswahlK Vom maître fromager günther aBt 23,00 €
mit ButterK , Weintrauben, FeigensenfLV, BrotkorbAK und SalatbouquetVX1

aus dem suppentopf

hausgemachte gulaschsuppe2 mit BrotAK 9,90 €

kartoffelrahmsuppeAGKUV,5,7  mit Speckwürfeln2,4 & Reherl 9,50 €

nur Bis 14 uhr: 2 kesselfrische weisswürst3,9 von der Münchner Metzgerei Schelkopf 8,50 €

die Bratwurst-BrotZeit pro Person  22,90 €
mit GriebenschmalzUV,3, Schilcherwürstl2,4, Fleischsalat vom Kleeblatt, steirischer KrenX,
kamingeräucherte LeberwurstUV,2,3,4,5, Südtiroler Speck2,4, ObazdaK4 mit roten Zwiebeln, EssiggurkerlV1,
Radi, Radieserl, SchnittlauchbrotAk, Bierstangerl2A6 und ButterK, inkl. Brotkorb

Vorspeise de luXeABCFGHIJKLOPUVWX,2,1,4,5,7 für 5 Personen  195,00 €
Spiesschen von gegrilltem Antipastigemüse in altem Balsamico-Essig,
Olivenöl u. mediterranen Kräutern mariniert, Hochreiters Vitello Tonnato mit Kapernäpfeln, Fleischsalat im Glas
vom Kleeblatt, mild geräuchertes Rückenfilet vom Lachs auf Rote Beete Salat u. steirischem Kren, in Knoblauch-Kräuteröl
sautierte Riesengarnelen mit etwas Chilihonig verfeinert,luftgetrockneter Südtiroler Speck mit knusprigem Schüttelbrot,
Variation von Frischkäseaufstrich u. getrüffeltem Brie mit gerösteten Pinien-kernen u. Balsamessig,
feine Rohkostsalate u. frisch angemachtes Tartar von der Rinderlende, inkl. Brotkorb

daZu frisch geBacken:
echte riemischeA, BreZnA oder krustenBrotAK pro Stück  3,00 €
gemischter BrotkorBAK 7,50 €

tatarVX1  vom bayerischen Rind frisch gewürztVH zubereitet mit ButterK und geröstetem BrotA 27,50 €

halBe hintere schweinshaXe 22,90 €
aufgeschnitten, auf dem Holzbrett serviert mit KartoffelsalatV,1,3 und Honig-Senf-DipVA

südtiroler speckplatte mit Schilcherwürstl2,4, SchüttelbrotC und steirischem KrenX 19,50 €

radi & radieserltellermit SchnittlauchbrotAk 9,50 €

Vorspeisen & BrotZeiten

rösches BierBratl und kleines weissBier frisch aus dem Rohr mit Semmelknödel für nur 14,90 €

der mittagswiesn hit!  tÄglich Bis 15 uhr, solang der Vorrat reicht:

knusprige halBe schweinshaXe, spanferkel, kalBsBraten ab 2 Personen / pro Person 45,00 €
mit PfifferlingrahmsoßeAKV und Original rostBratwürstlGauf SauerkrautK, mit Semmel- BGK und KartoffelknödelBX;
dazu Kraut-2,8 und KartoffelsalatV,1,3 sowie BratensoßeAJUVX          

hochreiter`s schmankerl-platte

wiesn-klassiker

halBe knusprige schweinshaXe Vom grill 25,90 €
Die Spezialität der Familie Hochreiter – nach altem Hausrezept mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

Bierkutscher gulasch pikant mit SemmelknödelBX und BeilagensalatVX1 21,50 €

portion knuspriges spanferkel 31,50 €
in Augustiner Biersoße mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

feiner kalBsBratenmit PfifferlingrahmsoßeAKV, Meerrettich-WirsingKV und Butter-SpätzleBGK7 31,90 €

Beilagen – nur in VerBindung mit einem hauptgericht

kartoffelknödelBX oder semmelknödelBGK hausgemacht mit Bratensoß´ AJUVX 5,50 €

portion sauerkrautK, krautsalat2,8, kartoffelsalatV1,3,, oder kartoffel-VogerlsalatV1,3 (mit Feldsalat) 5,50 €

kleiner Beilagensalat mit DressingVX1 5,50 €

portion steirischer krenX 4,50 €

Bier

wiesn edelstoffD vom Holzfass 12,90 €
mass radlerD,10 12,90 €
mass russ´nBD,10 13,25 €

mass alkoholfreiesD 12,90 €

sternweisseBD vom Fass 6,80 €
leichte weisseBD 6,80 €
alkoholfreies weissBierBD,10 6,80 €
energie-weisseBD mit Red Bull®13 9,50 €
damen- weisseBD 9,10 €
mit Hollersirup im Rotweinglas

alkoholfreie getrÄnke

coca cola1,4,11 3,80 €
fanta1,4 3,80 €
wiesn-skiwasser 3,90 €
apfel- oder JohannesBeer schorle     5,90 €
adelholZener mineralwasser classic 7,90 €
prickelnd oder still
cola miXBD,10 5,50 €
Bitter lemon12, tonic water 7,50 €
Red Bull®13 7,50 €
chari tea Black – Fair Trade EisteeBD 5,50 €

aus der Brennerei

Bienen willi –Williams mit Honig 35% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bienenstock – 10 Flascherl Bienen-Willi 35% à 4 cl      110,00 €
Bratwurst Williams-Christ Birnenbrand 40% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst –Williams-Christ Birnen Likör 20% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst Waldhimbeergeist 40% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Bratwurst Haselnuss Likör 18% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Ziegler Waldhimbeergeist 43% Mini-Flascherl 5 cl 19,50 €

reisetBauer Brand –Kirsch oder Marille    43% Flascherl 4 cl 18,50 €

die kultigen edel-oBstBrÄnde Von reisetBauer

premium krÄuterBitter   42% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
premium krÄuterBitter 12er träger  42% Mini-Flascherl 2 cl 80,00 €

Jägermeister premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Jägermeister 24er karton premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 133,00 €

ramaZotti auf Eis mit Zitrone 4 cl 12,50 €
ron haVana cluB 3 años 4 cl 12,50 €
Jack daniels whiskeY 4 cl 12,50 €
BelVedere Vodka 4 cl 13,50 €
hendrick´s gin 4 cl 13,50 €
hierBas iBicencas 4 cl 12,50 €
espresso – martini shot 2 cl 6,90 €

ron haVana cluB 3 años 0,7 l 190,00 €
Jack daniels whiskeY 0,7 l 190,00 €
BelVedere Vodka 0,7 l 210,00 €
hendrick´s gin 0,7 l 210,00 €

und was süsses giBt´s auch noch

klassischer kaiserschmarrnBGKLM 15,90 €
karamellisiert, mit Rosinen & Mandeln, dazu Apflemus, Zwetschgen- & Marillenröster

dampfnudelmit HoniggrammerlBGK5 in echter Vanillesoß´GK 10,90 €

Bratwurst dessert trilogiemit Eis-Marillenknödel, geeistem Kaiserschmarrn und warmem Schokoküchlein 14,50 €

colonel ZitronensorBetmit aBsolut Vodka 13,50 €

preis pro flasche – inkl. 5x 0,2 l softdrinks
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Vom grill und offenem BuchenholZfeuer

gemischter würstl-teller KXUGV2-9 21,90 €
mit Ox’nwurstKV2,8,9 und deftiger Käsekrainer nach Art der Brühpolnischen und 4 Rostbratwürstl
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3  

das grosse Bratwurst-reindl 360,00 €
mit 50 Original Rostbratwürstl6, mit 6 Ox’nwürstlKV2,8,9 und 6 KäsekrainernK2,9, mit Rinderlende
vom US-Beef, Schweins-RipperlUV, KartoffelsalatV1,3, Sauerkraut K und steirischer KrenX

portion gegrillte schweins-hochrippeUV 32,50 €
auf dem Holzbrett serviert; mit hausgemachter Barbecue-SoßeUV,
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und Cole SlawGKVX2

caesar salad mit rinderlendenstreifen Vom us-Beef 28,90 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingHOVX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

saftige und rosa gegrillte rinderlende Vom us-Beef – 300 gramm 39,50 €
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und dreierlei hausgemachten DipsGKUV

Unsere rostBratwürstl6 nach traditionellem Rezept von der Münchner Metzgerei Gaßner
6 Stück 14,00 €           8 Stück  17,00 €       10 Stück  19,00 €
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3

ganZe gegrillte rinderlende Vom us-Beef BKGKUV   510,00 €
zum Selberschneiden auf dem Holzbrett serviert

mit Caesar Salad, Knoblauch-Baguettes, Ofenkartoffeln mit Kräutercreme,Cole Slawund dreierlei hausgemachten Dips  

Bratwurst special: tischweise – nur auf VorBestellung!

wer´s fleischlos mag

ofenkartoffel 13,50 €
mit KräutercremeK und SalatbouquetVX1

hausgemachte kasspatZ´n 13,50 €
mit gerösteten ZwiebelnA und SalatVX1

caesar salad 16,50 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingH0VX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

Vegan

Veganes kürBis-kichererBsen currY IJLUW pur vegan 18,60 €   
mit Kokos, Zuckerschoten, Babymais, Fingermöhrchen und Kafirlimette.
Dazu reichen wir Sesamreis und Koriander
oder wahlweise mit saftigen Streifen von der Rinderlende  31,00 €

kÄs´speZialitÄten

münchener oBaZdaK4 13,90 €
aus Brie und Frischkäse mit roten Zwiebelwürfeln und SalzstangerlAW7

feine kÄse-auswahlK Vom maître fromager günther aBt 23,00 €
mit ButterK , Weintrauben, FeigensenfLV, BrotkorbAK und SalatbouquetVX1

aus dem suppentopf

hausgemachte gulaschsuppe2 mit BrotAK 9,90 €

kartoffelrahmsuppeAGKUV,5,7  mit Speckwürfeln2,4 & Reherl 9,50 €

nur Bis 14 uhr: 2 kesselfrische weisswürst3,9 von der Münchner Metzgerei Schelkopf 8,50 €

die Bratwurst-BrotZeit pro Person  22,90 €
mit GriebenschmalzUV,3, Schilcherwürstl2,4, Fleischsalat vom Kleeblatt, steirischer KrenX,
kamingeräucherte LeberwurstUV,2,3,4,5, Südtiroler Speck2,4, ObazdaK4 mit roten Zwiebeln, EssiggurkerlV1,
Radi, Radieserl, SchnittlauchbrotAk, Bierstangerl2A6 und ButterK, inkl. Brotkorb

Vorspeise de luXeABCFGHIJKLOPUVWX,2,1,4,5,7 für 5 Personen  195,00 €
Spiesschen von gegrilltem Antipastigemüse in altem Balsamico-Essig,
Olivenöl u. mediterranen Kräutern mariniert, Hochreiters Vitello Tonnato mit Kapernäpfeln, Fleischsalat im Glas
vom Kleeblatt, mild geräuchertes Rückenfilet vom Lachs auf Rote Beete Salat u. steirischem Kren, in Knoblauch-Kräuteröl
sautierte Riesengarnelen mit etwas Chilihonig verfeinert,luftgetrockneter Südtiroler Speck mit knusprigem Schüttelbrot,
Variation von Frischkäseaufstrich u. getrüffeltem Brie mit gerösteten Pinien-kernen u. Balsamessig,
feine Rohkostsalate u. frisch angemachtes Tartar von der Rinderlende, inkl. Brotkorb

daZu frisch geBacken:
echte riemischeA, BreZnA oder krustenBrotAK pro Stück  3,00 €
gemischter BrotkorBAK 7,50 €

tatarVX1  vom bayerischen Rind frisch gewürztVH zubereitet mit ButterK und geröstetem BrotA 27,50 €

halBe hintere schweinshaXe 22,90 €
aufgeschnitten, auf dem Holzbrett serviert mit KartoffelsalatV,1,3 und Honig-Senf-DipVA

südtiroler speckplatte mit Schilcherwürstl2,4, SchüttelbrotC und steirischem KrenX 19,50 €

radi & radieserltellermit SchnittlauchbrotAk 9,50 €

Vorspeisen & BrotZeiten

rösches BierBratl und kleines weissBier frisch aus dem Rohr mit Semmelknödel für nur 14,90 €

der mittagswiesn hit!  tÄglich Bis 15 uhr, solang der Vorrat reicht:

knusprige halBe schweinshaXe, spanferkel, kalBsBraten ab 2 Personen / pro Person 45,00 €
mit PfifferlingrahmsoßeAKV und Original rostBratwürstlGauf SauerkrautK, mit Semmel- BGK und KartoffelknödelBX;
dazu Kraut-2,8 und KartoffelsalatV,1,3 sowie BratensoßeAJUVX          

hochreiter`s schmankerl-platte

wiesn-klassiker

halBe knusprige schweinshaXe Vom grill 25,90 €
Die Spezialität der Familie Hochreiter – nach altem Hausrezept mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

Bierkutscher gulasch pikant mit SemmelknödelBX und BeilagensalatVX1 21,50 €

portion knuspriges spanferkel 31,50 €
in Augustiner Biersoße mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

feiner kalBsBratenmit PfifferlingrahmsoßeAKV, Meerrettich-WirsingKV und Butter-SpätzleBGK7 31,90 €

Beilagen – nur in VerBindung mit einem hauptgericht

kartoffelknödelBX oder semmelknödelBGK hausgemacht mit Bratensoß´ AJUVX 5,50 €

portion sauerkrautK, krautsalat2,8, kartoffelsalatV1,3,, oder kartoffel-VogerlsalatV1,3 (mit Feldsalat) 5,50 €

kleiner Beilagensalat mit DressingVX1 5,50 €

portion steirischer krenX 4,50 €

Bier

wiesn edelstoffD vom Holzfass 12,90 €
mass radlerD,10 12,90 €
mass russ´nBD,10 13,25 €

mass alkoholfreiesD 12,90 €

sternweisseBD vom Fass 6,80 €
leichte weisseBD 6,80 €
alkoholfreies weissBierBD,10 6,80 €
energie-weisseBD mit Red Bull®13 9,50 €
damen- weisseBD 9,10 €
mit Hollersirup im Rotweinglas

alkoholfreie getrÄnke

coca cola1,4,11 3,80 €
fanta1,4 3,80 €
wiesn-skiwasser 3,90 €
apfel- oder JohannesBeer schorle     5,90 €
adelholZener mineralwasser classic 7,90 €
prickelnd oder still
cola miXBD,10 5,50 €
Bitter lemon12, tonic water 7,50 €
Red Bull®13 7,50 €
chari tea Black – Fair Trade EisteeBD 5,50 €

aus der Brennerei

Bienen willi –Williams mit Honig 35% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bienenstock – 10 Flascherl Bienen-Willi 35% à 4 cl      110,00 €
Bratwurst Williams-Christ Birnenbrand 40% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst –Williams-Christ Birnen Likör 20% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst Waldhimbeergeist 40% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Bratwurst Haselnuss Likör 18% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Ziegler Waldhimbeergeist 43% Mini-Flascherl 5 cl 19,50 €

reisetBauer Brand –Kirsch oder Marille    43% Flascherl 4 cl 18,50 €

die kultigen edel-oBstBrÄnde Von reisetBauer

premium krÄuterBitter   42% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
premium krÄuterBitter 12er träger  42% Mini-Flascherl 2 cl 80,00 €

Jägermeister premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Jägermeister 24er karton premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 133,00 €

ramaZotti auf Eis mit Zitrone 4 cl 12,50 €
ron haVana cluB 3 años 4 cl 12,50 €
Jack daniels whiskeY 4 cl 12,50 €
BelVedere Vodka 4 cl 13,50 €
hendrick´s gin 4 cl 13,50 €
hierBas iBicencas 4 cl 12,50 €
espresso – martini shot 2 cl 6,90 €

ron haVana cluB 3 años 0,7 l 190,00 €
Jack daniels whiskeY 0,7 l 190,00 €
BelVedere Vodka 0,7 l 210,00 €
hendrick´s gin 0,7 l 210,00 €

und was süsses giBt´s auch noch

klassischer kaiserschmarrnBGKLM 15,90 €
karamellisiert, mit Rosinen & Mandeln, dazu Apflemus, Zwetschgen- & Marillenröster

dampfnudelmit HoniggrammerlBGK5 in echter Vanillesoß´GK 10,90 €

Bratwurst dessert trilogiemit Eis-Marillenknödel, geeistem Kaiserschmarrn und warmem Schokoküchlein 14,50 €

colonel ZitronensorBetmit aBsolut Vodka 13,50 €

preis pro flasche – inkl. 5x 0,2 l softdrinks
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Vom grill und offenem BuchenholZfeuer

gemischter würstl-teller KXUGV2-9 21,90 €
mit Ox’nwurstKV2,8,9 und deftiger Käsekrainer nach Art der Brühpolnischen und 4 Rostbratwürstl
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3  

das grosse Bratwurst-reindl 360,00 €
mit 50 Original Rostbratwürstl6, mit 6 Ox’nwürstlKV2,8,9 und 6 KäsekrainernK2,9, mit Rinderlende
vom US-Beef, Schweins-RipperlUV, KartoffelsalatV1,3, Sauerkraut K und steirischer KrenX

portion gegrillte schweins-hochrippeUV 32,50 €
auf dem Holzbrett serviert; mit hausgemachter Barbecue-SoßeUV,
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und Cole SlawGKVX2

caesar salad mit rinderlendenstreifen Vom us-Beef 28,90 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingHOVX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

saftige und rosa gegrillte rinderlende Vom us-Beef – 300 gramm 39,50 €
Ofenkartoffel mit KräutercremeK und dreierlei hausgemachten DipsGKUV

Unsere rostBratwürstl6 nach traditionellem Rezept von der Münchner Metzgerei Gaßner
6 Stück 14,00 €           8 Stück  17,00 €       10 Stück  19,00 €
Als Beilage SauerkrautK oder steirischer KrenX oder KartoffelsalatV1,3

ganZe gegrillte rinderlende Vom us-Beef BKGKUV   510,00 €
zum Selberschneiden auf dem Holzbrett serviert

mit Caesar Salad, Knoblauch-Baguettes, Ofenkartoffeln mit Kräutercreme,Cole Slawund dreierlei hausgemachten Dips  

Bratwurst special: tischweise – nur auf VorBestellung!

wer´s fleischlos mag

ofenkartoffel 13,50 €
mit KräutercremeK und SalatbouquetVX1

hausgemachte kasspatZ´n 13,50 €
mit gerösteten ZwiebelnA und SalatVX1

caesar salad 16,50 €
Romanasalat in hausgemachtem DressingH0VX1 mit Kirschtomaten, ParmesanspänenGKVX2 und KnoblaucroutonsB

Vegan

Veganes kürBis-kichererBsen currY IJLUW pur vegan 18,60 €   
mit Kokos, Zuckerschoten, Babymais, Fingermöhrchen und Kafirlimette.
Dazu reichen wir Sesamreis und Koriander
oder wahlweise mit saftigen Streifen von der Rinderlende  31,00 €

kÄs´speZialitÄten

münchener oBaZdaK4 13,90 €
aus Brie und Frischkäse mit roten Zwiebelwürfeln und SalzstangerlAW7

feine kÄse-auswahlK Vom maître fromager günther aBt 23,00 €
mit ButterK , Weintrauben, FeigensenfLV, BrotkorbAK und SalatbouquetVX1

aus dem suppentopf

hausgemachte gulaschsuppe2 mit BrotAK 9,90 €

kartoffelrahmsuppeAGKUV,5,7  mit Speckwürfeln2,4 & Reherl 9,50 €

nur Bis 14 uhr: 2 kesselfrische weisswürst3,9 von der Münchner Metzgerei Schelkopf 8,50 €

die Bratwurst-BrotZeit pro Person  22,90 €
mit GriebenschmalzUV,3, Schilcherwürstl2,4, Fleischsalat vom Kleeblatt, steirischer KrenX,
kamingeräucherte LeberwurstUV,2,3,4,5, Südtiroler Speck2,4, ObazdaK4 mit roten Zwiebeln, EssiggurkerlV1,
Radi, Radieserl, SchnittlauchbrotAk, Bierstangerl2A6 und ButterK, inkl. Brotkorb

Vorspeise de luXeABCFGHIJKLOPUVWX,2,1,4,5,7 für 5 Personen  195,00 €
Spiesschen von gegrilltem Antipastigemüse in altem Balsamico-Essig,
Olivenöl u. mediterranen Kräutern mariniert, Hochreiters Vitello Tonnato mit Kapernäpfeln, Fleischsalat im Glas
vom Kleeblatt, mild geräuchertes Rückenfilet vom Lachs auf Rote Beete Salat u. steirischem Kren, in Knoblauch-Kräuteröl
sautierte Riesengarnelen mit etwas Chilihonig verfeinert,luftgetrockneter Südtiroler Speck mit knusprigem Schüttelbrot,
Variation von Frischkäseaufstrich u. getrüffeltem Brie mit gerösteten Pinien-kernen u. Balsamessig,
feine Rohkostsalate u. frisch angemachtes Tartar von der Rinderlende, inkl. Brotkorb

daZu frisch geBacken:
echte riemischeA, BreZnA oder krustenBrotAK pro Stück  3,00 €
gemischter BrotkorBAK 7,50 €

tatarVX1  vom bayerischen Rind frisch gewürztVH zubereitet mit ButterK und geröstetem BrotA 27,50 €

halBe hintere schweinshaXe 22,90 €
aufgeschnitten, auf dem Holzbrett serviert mit KartoffelsalatV,1,3 und Honig-Senf-DipVA

südtiroler speckplatte mit Schilcherwürstl2,4, SchüttelbrotC und steirischem KrenX 19,50 €

radi & radieserltellermit SchnittlauchbrotAk 9,50 €

Vorspeisen & BrotZeiten

rösches BierBratl und kleines weissBier frisch aus dem Rohr mit Semmelknödel für nur 14,90 €

der mittagswiesn hit!  tÄglich Bis 15 uhr, solang der Vorrat reicht:

knusprige halBe schweinshaXe, spanferkel, kalBsBraten ab 2 Personen / pro Person 45,00 €
mit PfifferlingrahmsoßeAKV und Original rostBratwürstlGauf SauerkrautK, mit Semmel- BGK und KartoffelknödelBX;
dazu Kraut-2,8 und KartoffelsalatV,1,3 sowie BratensoßeAJUVX          

hochreiter`s schmankerl-platte

wiesn-klassiker

halBe knusprige schweinshaXe Vom grill 25,90 €
Die Spezialität der Familie Hochreiter – nach altem Hausrezept mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

Bierkutscher gulasch pikant mit SemmelknödelBX und BeilagensalatVX1 21,50 €

portion knuspriges spanferkel 31,50 €
in Augustiner Biersoße mit KartoffelknödelBX und Krautsalat2,8

feiner kalBsBratenmit PfifferlingrahmsoßeAKV, Meerrettich-WirsingKV und Butter-SpätzleBGK7 31,90 €

Beilagen – nur in VerBindung mit einem hauptgericht

kartoffelknödelBX oder semmelknödelBGK hausgemacht mit Bratensoß´ AJUVX 5,50 €

portion sauerkrautK, krautsalat2,8, kartoffelsalatV1,3,, oder kartoffel-VogerlsalatV1,3 (mit Feldsalat) 5,50 €

kleiner Beilagensalat mit DressingVX1 5,50 €

portion steirischer krenX 4,50 €

Bier

wiesn edelstoffD vom Holzfass 12,90 €
mass radlerD,10 12,90 €
mass russ´nBD,10 13,25 €

mass alkoholfreiesD 12,90 €

sternweisseBD vom Fass 6,80 €
leichte weisseBD 6,80 €
alkoholfreies weissBierBD,10 6,80 €
energie-weisseBD mit Red Bull®13 9,50 €
damen- weisseBD 9,10 €
mit Hollersirup im Rotweinglas

alkoholfreie getrÄnke

coca cola1,4,11 3,80 €
fanta1,4 3,80 €
wiesn-skiwasser 3,90 €
apfel- oder JohannesBeer schorle     5,90 €
adelholZener mineralwasser classic 7,90 €
prickelnd oder still
cola miXBD,10 5,50 €
Bitter lemon12, tonic water 7,50 €
Red Bull®13 7,50 €
chari tea Black – Fair Trade EisteeBD 5,50 €

aus der Brennerei

Bienen willi –Williams mit Honig 35% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bienenstock – 10 Flascherl Bienen-Willi 35% à 4 cl      110,00 €
Bratwurst Williams-Christ Birnenbrand 40% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst –Williams-Christ Birnen Likör 20% Flascherl 4 cl 12,50 €
Bratwurst Waldhimbeergeist 40% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Bratwurst Haselnuss Likör 18% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Ziegler Waldhimbeergeist 43% Mini-Flascherl 5 cl 19,50 €

reisetBauer Brand –Kirsch oder Marille    43% Flascherl 4 cl 18,50 €

die kultigen edel-oBstBrÄnde Von reisetBauer

premium krÄuterBitter   42% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
premium krÄuterBitter 12er träger  42% Mini-Flascherl 2 cl 80,00 €

Jägermeister premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 6,90 €
Jägermeister 24er karton premium krÄuterBitter   35% Mini-Flascherl 2 cl 133,00 €

ramaZotti auf Eis mit Zitrone 4 cl 12,50 €
ron haVana cluB 3 años 4 cl 12,50 €
Jack daniels whiskeY 4 cl 12,50 €
BelVedere Vodka 4 cl 13,50 €
hendrick´s gin 4 cl 13,50 €
hierBas iBicencas 4 cl 12,50 €
espresso – martini shot 2 cl 6,90 €

ron haVana cluB 3 años 0,7 l 190,00 €
Jack daniels whiskeY 0,7 l 190,00 €
BelVedere Vodka 0,7 l 210,00 €
hendrick´s gin 0,7 l 210,00 €

und was süsses giBt´s auch noch

klassischer kaiserschmarrnBGKLM 15,90 €
karamellisiert, mit Rosinen & Mandeln, dazu Apflemus, Zwetschgen- & Marillenröster

dampfnudelmit HoniggrammerlBGK5 in echter Vanillesoß´GK 10,90 €

Bratwurst dessert trilogiemit Eis-Marillenknödel, geeistem Kaiserschmarrn und warmem Schokoküchlein 14,50 €

colonel ZitronensorBetmit aBsolut Vodka 13,50 €

preis pro flasche – inkl. 5x 0,2 l softdrinks
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Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer, Bedienungsgeld und  Getränkesteuer. Wir akzeptieren sowohl EC- als auch Kreditkarten.

Foto Credits: Aumaerk.at · Bratwurst Archiv · ccvision · Fotostudio-Heuser.de iStockphoto · Reinhard J. Neumann · Marc Blome
Gestaltung: www.marcblome.de

Bratwurst Halstücher: Carina Felicia Design · www.hochreiter-gastro.com

ZuSaTZSToffe in SpeiSen & GeTRänken: 1) Farbstoff, 2) Antioxidationsmittel, 3) Geschmacksverstärker, 4) Konservierungsmittel, 5) Emulgator, 6) Stabilisator,
7) Säuerungsmittel, 8) Nitritpökelsalz, 9) Phosphat, 10) Süßungsmittel, 11) koffeinhaltig,  12) chininhaltig, 13) taurinhaltig. aLLeRGene Von a-Z, VeReinZeLT
in SpeiSen & GeTRänken enTHaLTen: A) Glutenhaltiges Getreide, B) Weizen, Dinkel, C) Roggen, D) Gerste, E) Hafer; F) Krebstiere, G) Eier/Eierprodukte, H)
Fisch, I) Erdnüsse/Erdnussprodukte, J) Soja/Sojaprodukte, K) Milch/Milchprodukte, L) Schalenfrüchte, M) Mandeln, N) Haselnüsse, O) Walnüsse, P) Cashewnüsse, Q)
Pecannüsse, R) Paranüsse, S) Pistazien, T) Macadamia; U) Sellerie, V) Senf/Senfprodukte, W) Sesam/Sesamprodukte, X) Schwefeldioxid und Sulfite, Y) Lupinen/Lupi-
nenprodukte, Z) Weichtiere.

Unsere Wurst- und Käse-Spezialitäten werden nach traditionellen Rezepten unserer Lieferanten hergestellt und unterliegen strengsten Kontrollen.

Privatpraxis für Kardiologie und 
Leistungsdiagnostik  | Frauenplatz 7

80331 München | Termin@arzt-m1.de
Tel.: 089 / 24 21 56 40

www.m1-leistungsdiagnostik.de

Nicht immer ist die letzte Maß der 
Grund für Ihr Schwindelgefühl.

Herz-Kreislauf-Erkrankungen 
sind ernst zu nehmen – Gehen Sie           
gemeinsam mit uns dagegen vor. 

Starker Partner über Grenzen hinweg

Das ganze Jahr über begrüßt Sie Bratwurst-Festwirt Werner
Hochreiter mit seinem Service-Team mitten im Herzen der
Stadt, direkt am Viktualienmarkt. Dort erwartet Sie eine 
einzigartige Auswahl bayrischer und alpenländischer Gerichte
und erlesene Weine. 

Besonders für die bevorstehende Weihnachtszeit lohnt es sich,
schon frühzeitig zu reservieren. Bis zu 40 Personen können hier
rauschende Feste feiern und die Köstlichkeiten einer kreativen
Küche genießen.  Kommen Sie herein und probieren Sie unsere
Schmankerl jeglicher Art. Einfach Zurücklehnen & Schlemmen!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

HOCHREITER am Markt · Restaurant · Vinothek · Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80331 München · Telefon:  089. 255 491 510
Täglich von 11:30 – 00:00 Uhr geöffnet · Sonn- und Feiertage geschlossen · www.steirer-am-markt.de

GenuSS am puLS DeR STaDT
Zu aLLen JaHReSZeiTen

Jetzt downloaden: 
www.oktoberfest.de/app

Die offizielle  
Oktoberfest App

Festwirt Werner Hochreiter
Büro: Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80469 München · Telefon 089 / 23 68 78 68 · Wiesn-Telefon 50 22 22 -04

www.zur-bratwurst.de

Zur Bratwurst

SPEISEN & GETRÄNKE

WIESN2022
weiSSwein
weissweinschorle X vom Veltliner im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Grüner Veltliner X, trocken, Johann Topf, Kamptal, Qualitätswein Glas 0,2 l 10,50 € Flasche 1 l    45,00 €
Grüner Veltliner X, Kammern Weingut Hirsch Kamptal       Flasche 0,75 l   42,50 € Magnum 1,5 l    89,50 €
Grüner Veltliner X, Smaragd Terrassen, Domäne Wachau, Flasche 0,75 l   58,00 €
weissburgunder X, Weinhof Gwaltl, Steiermark, Qualitätswein            Flasche 0,75 l   45,00 € Magnum 1,5 l    92,00 €
molin Lugana X D.O.P.,  Cà Maiol, Lombardei, Qualitätswein Flasche 0,75 l   59,00 € Magnum 1,5 l  130,00 €
Grauer Burgunder X, Emil Bauer, Pfalz, Qualitätswein Flasche 0,75 l   48,00 € Magnum 1,5 l 101,00 €

Mailand, Madrid, München Doppel-Magnum 3,0 l  210,00 €
weissburgunder 2021 X DOC, Kellerei Terlan             Magnum 1,5 l  110,00 €

RoSé
The pale Rosé X by Sacha Lichine 2021 Flasche 0,75 l    42,00 €
whispering angel X, Caves d’Esclans, Cotes de Provence Rosé Flasche 0,75 l    58,00 € Magnum 1,5 l 120,00 €

Doppel-Magnum 3,0 l 245,00 €
Les Clans Rosé X Flasche 0,75 l  140,00 €

RoTwein
Rotweinschorle X vom Zweigelt im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Blauer Zweigelt X, Qualitätswein von Anton Bauer Glas 0,2 l 12,00 € Flasche 0,75 l    39,00 €
primitivo di manduria conte di Campanio X Flasche 0,75 l   45,00 €
Biserno insoglio del Cinghiale Toscana iGT X Flasche 0,75 l   95,00 €

SpRiTZ, pRoSeCCo & Co
Rosato Spritz – Rosé X mit Soda, Ramazotti Rosato, Limette und Basalikum 14,50 €
Hugo – prosecco X, mit Soda, frischer Minze, Limette und Hollerblütensirup 14,50 € 
Spritz – prosecco X, mit Soda und Aperol 14,50 € 
prosecco X, Borgo Molino DOC Valdabbiadene      im Steinkrug 0,25 l 19,50 €  Flasche 0,75 l    56,00 €

Magnum 1,5 l  128,00 € Doppel-Magnum 3,0 l  250,00 €
Crémant Trésor Rosé X, Maison Bouvet, Val de Loire im Steinkrug 0,25 l 27,00 € Flasche 0,75 l    69,00 €

Magnum 1,5 l  150,00 €    

Dom pérignon Blanc Vintage X

Flasche 0,75 l   360,00 € Magnum  1,5 l   810,00 €

Ruinart Rosé X

Flasche 0,75 l   195,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

MOËT & CHANDON

Brut Rosé X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

ice impérial X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

TAITTINGER
Comte de Champagne X Flasche 0,75 l   310,00 €
Brut Réserve X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

Rosé Brut prestige X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

CHampaGneR

Foto Credits: Aumaerk.at · Bratwurst Archiv · ccvision · Fotostu-

dio-Heuser.de iStockphoto · Reinhard J. Neumann · Marc Blome

 

SCHiRm
18,50 €

ReGenponCHo
4,50 €

HaLSTuCH RoT
29,50 €

HaLSTuCH weiSS
29,50 €

La Cuvée X (bis 12 l vorbestellbar) 

Flasche 0,75 l   145,00 € Magnum  1,5 l   295,00 €
Jéroboam 3,0 l   580,00 €

Cuvée Rosé X

Flasche 0,75 l   190,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

Blanc de Blancs X

Flasche 0,75 l   225,00 € Magnum  1,5 l   480,00 €
Grand Siecle X

Flasche 0,75 l   395,00 € Magnum  1,5 l   820,00 €

Blanc de Blancs X

mit weissem Tuch
Magnum  1,5 l

500,00 €

Cuvée Rosé X

mit rotem Tuch
Magnum  1,5 l
405,00 €
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Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer, Bedienungsgeld und  Getränkesteuer. Wir akzeptieren sowohl EC- als auch Kreditkarten.

Foto Credits: Aumaerk.at · Bratwurst Archiv · ccvision · Fotostudio-Heuser.de iStockphoto · Reinhard J. Neumann · Marc Blome
Gestaltung: www.marcblome.de

Bratwurst Halstücher: Carina Felicia Design · www.hochreiter-gastro.com

ZuSaTZSToffe in SpeiSen & GeTRänken: 1) Farbstoff, 2) Antioxidationsmittel, 3) Geschmacksverstärker, 4) Konservierungsmittel, 5) Emulgator, 6) Stabilisator,
7) Säuerungsmittel, 8) Nitritpökelsalz, 9) Phosphat, 10) Süßungsmittel, 11) koffeinhaltig,  12) chininhaltig, 13) taurinhaltig. aLLeRGene Von a-Z, VeReinZeLT
in SpeiSen & GeTRänken enTHaLTen: A) Glutenhaltiges Getreide, B) Weizen, Dinkel, C) Roggen, D) Gerste, E) Hafer; F) Krebstiere, G) Eier/Eierprodukte, H)
Fisch, I) Erdnüsse/Erdnussprodukte, J) Soja/Sojaprodukte, K) Milch/Milchprodukte, L) Schalenfrüchte, M) Mandeln, N) Haselnüsse, O) Walnüsse, P) Cashewnüsse, Q)
Pecannüsse, R) Paranüsse, S) Pistazien, T) Macadamia; U) Sellerie, V) Senf/Senfprodukte, W) Sesam/Sesamprodukte, X) Schwefeldioxid und Sulfite, Y) Lupinen/Lupi-
nenprodukte, Z) Weichtiere.

Unsere Wurst- und Käse-Spezialitäten werden nach traditionellen Rezepten unserer Lieferanten hergestellt und unterliegen strengsten Kontrollen.

Privatpraxis für Kardiologie und 
Leistungsdiagnostik  | Frauenplatz 7

80331 München | Termin@arzt-m1.de
Tel.: 089 / 24 21 56 40

www.m1-leistungsdiagnostik.de

Nicht immer ist die letzte Maß der 
Grund für Ihr Schwindelgefühl.

Herz-Kreislauf-Erkrankungen 
sind ernst zu nehmen – Gehen Sie           
gemeinsam mit uns dagegen vor. 

Starker Partner über Grenzen hinweg

Das ganze Jahr über begrüßt Sie Bratwurst-Festwirt Werner
Hochreiter mit seinem Service-Team mitten im Herzen der
Stadt, direkt am Viktualienmarkt. Dort erwartet Sie eine 
einzigartige Auswahl bayrischer und alpenländischer Gerichte
und erlesene Weine. 

Besonders für die bevorstehende Weihnachtszeit lohnt es sich,
schon frühzeitig zu reservieren. Bis zu 40 Personen können hier
rauschende Feste feiern und die Köstlichkeiten einer kreativen
Küche genießen.  Kommen Sie herein und probieren Sie unsere
Schmankerl jeglicher Art. Einfach Zurücklehnen & Schlemmen!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

HOCHREITER am Markt · Restaurant · Vinothek · Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80331 München · Telefon:  089. 255 491 510
Täglich von 11:30 – 00:00 Uhr geöffnet · Sonn- und Feiertage geschlossen · www.steirer-am-markt.de

GenuSS am puLS DeR STaDT
Zu aLLen JaHReSZeiTen

Jetzt downloaden: 
www.oktoberfest.de/app

Die offizielle  
Oktoberfest App

Festwirt Werner Hochreiter
Büro: Dreifaltigkeitsplatz 4 · 80469 München · Telefon 089 / 23 68 78 68 · Wiesn-Telefon 50 22 22 -04

www.zur-bratwurst.de

Zur Bratwurst

SPEISEN & GETRÄNKE

WIESN2022
weiSSwein
weissweinschorle X vom Veltliner im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Grüner Veltliner X, trocken, Johann Topf, Kamptal, Qualitätswein Glas 0,2 l 10,50 € Flasche 1 l    45,00 €
Grüner Veltliner X, Kammern Weingut Hirsch Kamptal       Flasche 0,75 l   42,50 € Magnum 1,5 l    89,50 €
Grüner Veltliner X, Smaragd Terrassen, Domäne Wachau, Flasche 0,75 l   58,00 €
weissburgunder X, Weinhof Gwaltl, Steiermark, Qualitätswein            Flasche 0,75 l   45,00 € Magnum 1,5 l    92,00 €
molin Lugana X D.O.P.,  Cà Maiol, Lombardei, Qualitätswein Flasche 0,75 l   59,00 € Magnum 1,5 l  130,00 €
Grauer Burgunder X, Emil Bauer, Pfalz, Qualitätswein Flasche 0,75 l   48,00 € Magnum 1,5 l 101,00 €

Mailand, Madrid, München Doppel-Magnum 3,0 l  210,00 €
weissburgunder 2021 X DOC, Kellerei Terlan             Magnum 1,5 l  110,00 €

RoSé
The pale Rosé X by Sacha Lichine 2021 Flasche 0,75 l    42,00 €
whispering angel X, Caves d’Esclans, Cotes de Provence Rosé Flasche 0,75 l    58,00 € Magnum 1,5 l 120,00 €

Doppel-Magnum 3,0 l 245,00 €
Les Clans Rosé X Flasche 0,75 l  140,00 €

RoTwein
Rotweinschorle X vom Zweigelt im Steinkrug 0,5 l 14,50 €
Blauer Zweigelt X, Qualitätswein von Anton Bauer Glas 0,2 l 12,00 € Flasche 0,75 l    39,00 €
primitivo di manduria conte di Campanio X Flasche 0,75 l   45,00 €
Biserno insoglio del Cinghiale Toscana iGT X Flasche 0,75 l   95,00 €

SpRiTZ, pRoSeCCo & Co
Rosato Spritz – Rosé X mit Soda, Ramazotti Rosato, Limette und Basalikum 14,50 €
Hugo – prosecco X, mit Soda, frischer Minze, Limette und Hollerblütensirup 14,50 € 
Spritz – prosecco X, mit Soda und Aperol 14,50 € 
prosecco X, Borgo Molino DOC Valdabbiadene      im Steinkrug 0,25 l 19,50 €  Flasche 0,75 l    56,00 €

Magnum 1,5 l  128,00 € Doppel-Magnum 3,0 l  250,00 €
Crémant Trésor Rosé X, Maison Bouvet, Val de Loire im Steinkrug 0,25 l 27,00 € Flasche 0,75 l    69,00 €

Magnum 1,5 l  150,00 €    

Dom pérignon Blanc Vintage X

Flasche 0,75 l   360,00 € Magnum  1,5 l   810,00 €

Ruinart Rosé X

Flasche 0,75 l   195,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

MOËT & CHANDON

Brut Rosé X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

ice impérial X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

TAITTINGER
Comte de Champagne X Flasche 0,75 l   310,00 €
Brut Réserve X

Flasche 0,75 l   140,00 € Magnum  1,5 l   290,00 €

Rosé Brut prestige X

Flasche 0,75 l   150,00 € Magnum  1,5 l   310,00 €

CHampaGneR
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SCHiRm
18,50 €

ReGenponCHo
4,50 €

HaLSTuCH RoT
29,50 €

HaLSTuCH weiSS
29,50 €

La Cuvée X (bis 12 l vorbestellbar) 

Flasche 0,75 l   145,00 € Magnum  1,5 l   295,00 €
Jéroboam 3,0 l   580,00 €

Cuvée Rosé X

Flasche 0,75 l   190,00 € Magnum  1,5 l   385,00 €

Blanc de Blancs X

Flasche 0,75 l   225,00 € Magnum  1,5 l   480,00 €
Grand Siecle X

Flasche 0,75 l   395,00 € Magnum  1,5 l   820,00 €

Blanc de Blancs X

mit weissem Tuch
Magnum  1,5 l

500,00 €

Cuvée Rosé X

mit rotem Tuch
Magnum  1,5 l
405,00 €
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